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Memenuhi Syarat

Objek Pengamatan
No. Ya Tidak
Pemilihan Bahan Makanan
1 Kondis fisik bahan makanan dalam keadaan baik. N
2. Bahan makanan berasal dari sumber resmi \
3, Bahan makanan kemasan terdaftar pada Depkes RI N
4. Bahan makanan yang digunakan tidak busuk \
Penyimpanan Bahan M akanan
5. Tempat penyimpanan bahan baku makanan dalam N
keadaan bersih
6. Penempatannya terpisah dengan makanan jadi N
7. Tempatnyabersih dan terpelihara N
8. Disimpan dalam aturan sejenis dan disusun dalam N
rak-rak
9. Tempat penyimpanan bahan baku makanan \
tertutup
Cara Pengolahan Bahan M akanan
10. Bahan yang diolah dicuci dengan air \
11. Sayur-sayuran dicuci terlebih dahulu baru dipotong N
12. Menyajikan tempat/alat yang bersih dan aman bagi N
kesehatan
13. Menerapkan hygiene dan sanitasi makanan N
Cara Pengolahan Makanan
14. Tersediatempat khusus untuk mengangkut N
15. | Wadah tempat bshan siap sgji dalam keadaan N
bersih, kuat, dan ukuran sangat memadai.
Penyimpanan M akanan Jadi/M asak
16. Kondis fisik pada saat penyimpanan makanan N
jadi/masak harus baik
17. Suhu dan waktu penyimpanan sesuai dengan N

persyaratan jenis makanan jadi
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18. Makanan jadi tidak dicampur dengan bahan
makanan mentah

19. Cara penyimpanan tertutup

20. Penyimpanan bahan-bahan yang siap diracik untuk
makanan yang sudah siap sgji mempunyai masing-
masing wadah sesuai jenisnya

Penyajian Makanan

21. Peralatan untuk penyajian makanan dalam keadaan
bersih

22. Penygji harus menjaga kebershan anggota
tubuhnya saat menyajikan makanan

23. Tidak kontak langsung dengan makanan

Penjamah Makanan

24. Tidak mengidap penyakit mudah menular (batuk,
pilek, influenza, diare, penyakit perut
sgjenisnya)dan penyakit bawaan kuman.

25. Menutup luka pada (bisul atau luka lainnya)

26. M enjaga kebersihan tangan, rambut, kuku, pakaian

217. Memakai celemek dan penutup kepaa

28. Menjamah makanan menggunakan aat/sarung
tangan

29. Tidak sambil merokok/menggaruk anggota badan

30. Mencuci tangan tiap kali menangani makanan

Fasilitas Sanitas

31 Lokas tidak berada pada arah angin dari sumber
pencemaran debu, asap, bau dan cemaran lainnya
dan tidak berada padajarak <100 meter dari sumber
pencemaran debu, asap, bau dan cemaran lainnya

32. Bangunan kokoh/kuat/permanen dan tidak rapat
dengan serangga maupun tikus

33. Pembagian ruangnya terdiri dari dapur dan ruang
makan

34. Adatoilet/jamban.

35. Ada gudang bahan makanan.
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36. | Adaruang karyawan. N
37. Ada gudang peralatan N
38. Lantai bersih, kedap air, tidak licin, rata, dan
kering.
39. Dinding kedap air, rata dan bersih
40. Ventilas tersedia dan berfungs dengan baik, \
menghilangkan bau tak enak dan cukup menjamin
rasa nyaman.
41. Pencahayaan/penerangan tersebar merata di setiap
ruangan.
42. Atap tidak menjadi sarang tikus dan serangga dan
tidak bocor
43. Langit-langit tinggi minimal 2,4 meter, rata dan
bersih, dan tidak terdapat |ubang-lubang.
44, Air bersih jumlah mencukupi, tidak berbau, tidak
berasa dan tidak berwarna.
45, Air limbah mengalir dengan lancar
46, Terdapat greasetrap N
47. | Saluran kedap air N
48. Saluran tertutup \
49, Terdapat toilet yang bersih, letaknya tidak N
berhubungan langsung dengan dapur atau ruang
makan, dan tersedia sabun dan aat pengering, dan
terpisah toilet laki-laki dengan toilet wanita.
50. Terdapat tempat cuci tangan dengan air yang \
mengalir, tersedia sabun dan alat pengering/lap
tangan
51. Tempat mencuci peraatan tersediaair dingin yang
cukup memadai
52. Tempat mencuci peralatan tersediaair panas yang N
cukup memadai.
53. Tempat mencuci perdatan terdiri dari tiga N
bilik/bak pencuci.
4. Adanyatempat pencuci bahan makanan dengan air

yang mencukupi, terbuat dari bahan yang kuat,
aman dan halus, dan air pencuci yang dipakai
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mengandung larutan hama

55. Adanya locker karyawan.

56. Adanya dapur, ruang makan dan gudang bahan
makanan.

Sanitas Peralatan

57. Peralatan dalam keadaan baik dan utuh

58. Cara pencucian, pengeringan dan penyimpanan
peralatan memenuhi persyaratan agar selalu dalam
keadaan bersih sebelum digunakan

59. Peralatan yang kontak langsung dengan makanan

tidak mengandung zat beracun.
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DOKUMEN PENELITIAN

Warung bakso wong deso o
Selokan pembuangan air bekas
pencucian peralatan makanan
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Penyimpanan makanan jadi Tempat pencucian pera at makanan

Tempat makan kustomer Tempat pembuangan air bekas
pencucian peralatan makanan

53



Wommspetneison Kasphatan

-' ) Dwebktorat Jenfersd
Kamaonkae Sumber Daya Manesa Resrhatan
\ o Fabvebhes Targurgghatiang (R IR T )
- B e e b 4044 ot
e
™ Wb
Nomor PP 01 G4 XXOWISaR00s 2% Agnl 202%
Largan 1eks
v Ly Perved e

Y Kepata Dnas Peaanaman Mot Due PTSP Kot Bandar Lamguyg
D Tompat

Setutungan dmgan pevyusunae Laponss Tugas Akt Dag neassses Tngest (8 Pogan
St Saview Pogam Dpioma Tgs Anmen Kessastms Lingksrgen Foebni Kesebow
Feremenan Yesenwon Tarprghanasy Tahen Aademd QUII0S, maka dengas v himé
MerQagian pemshonan the pansiise bagi mahasswa & i pary Bapehiu Frmpm. Sedod
Sartamr Aok nera mahasEvo Yong Yeioh ukan paneitan

ALS pertad 30 CoF bNPDASCIANYS (WCAPA BN tTER Lant

Teovbasny

100 Arvsas Kastutn LYo

£ Xa Don Meschenn Fote Donde Lavpory

3 ¥a Dwus Porenh ) Pertagenge ot lande Lavpuny
490 Kekaatan

B Frrgreers Basdon Poseer e

£ Ferih nain Vs NMaayWwerey

[ SN NG AT JOWS X ME AL e i
3 (ot whakbon Lapartan rwkats HALD KEMENELY, SOOBET e o b kst i 4 Do welop @

R TN T TR G e CRITeE AN T 8 g J T

54



Larpae ) 1 Parewan
Ny 9% 51 24 ARV SRS
Torgge o Mgl X
OWETAS AL PEMLLINAM
MAFASIENA PIOGHAM STUET SANITAS! PROCSAM SUMLOMA T15A
PON NN RS AT A T Y T SRAN PE SR AT AN TANILNCRAIANG
TA 0
THERTINAHOA TRUACITAE UORIA MASSION MOMUKEIO (G234 | LACAN TEURL AR
[TE= (O WA TEUKS UMAR MOTA BAMDAR |
L_._mn"lﬂﬂ‘ﬁ LANPUND TAHUN 2008
|3 NITAMA NOMDESE SAMTARED PADA T (TEMPAT | mELUMANAN GLWING
| NN ZIDESITT | PENGELOLAMY PANGAN) USANA | StLan
CPEMBUATAN TAMU EKALA  FUMMMN OFf |
| RN GUMING GULAN, MECAMATAN |
;mvmummwrml
1 | RS ‘mmwmm m{
VAAY A [ TA) TENPE O GUNUNG BULAC WOTA |
LT TSI | BAMDAR LANPUNG TAMUN I
4 ELSARAERA  PEADARH  PENYULUMAN  WYGENE | KELURAMAN REISLNG |
MM I2OMST08 SAMIASE  UNTLK  MENROKAIRAN | RATA
PENGETAMAN (AN PERE AN PEDAGANG
AN LA D GERBANG BUMT NINLING
PURMLAL AN LAMIURO TN 2900
E) TCANEANA PEOLAC MLUN BERSH AN M OEDRTON T
NN 221345502 | SERAT PADA KELUANGA BALITA PEADOSTA
CRARE DF WALAYAN FUSKESMAS MEDATON
-mmn WOADI FISK DAY LINGHUNGAN [rren
N 221359047 | PEMDERTA  TIRERORCSIS PAU O
PUSKESMAS  KEDATON  KOTA  BANDWR
) LANPUNG TR X004 %
T NEKADEX AYY [ O | PASAR WY Oall
WULANDAML PAZAN ANY (AOH MECAMATAN SURASASME
lwmw HOTA BAMDRR LAMPUNG TAHLIN 3208
b LAY WVLITAE BACTEROLOGIE PADA LSePAN | WV TiALR WUsA |
vansy PERALATAN MAKAN [ IUMAM MAKAN 2418
MW 22135058 | MLOA RELURAMAN SD00WN KDTA BARDAS
=5 | T s -
9| V HYGENE SANTAR MATANAN D1 | POMDOK PESANTSEN
YENDRA MUITFRS POMDOM  FESANTREN  NADARULLVLLM | MADARLALS ULLM ‘
NN 231345920 FECAMATAN TELU® JETUNG DASAT KOTA |
. BANODAR LAWPUNG N5
10| SANOYALSEET [ GAMBGUN HYGERE AN HAMTAS O] WARLING IAKED
| FERIRA B WARNG RS0 WONG TEBO | WONGOesD
NOMENG TANAUNGIARANG TAHUN 2006
N IO aney
T NAT | GANDAIUN  SANITAST PASAR  TEMPEL | PASAR TRMPTL
’umﬂﬂ mmml’hmmtm RAMBASA

55



Wi PRSCARA W GAVBAIAN P O -

| Ve { e lmmummmmm; HUSAR U
NNTRTHO0U | et pan 4 |

IR — —-»Uu.w PN s B

L o AN s e =

R'llmm MOH .., m‘

(NMINMSE  | wyava mi ARG

‘ Wit UL PIEBMAS  pwsians

T MONRGE A 4 R Lt

ARZIMY, ]
MW 221548000

176 o
WM 2312450,

1V WA

] ”n__‘__npg

1 PR i
FATYA

NIV 2210884490

- S —

i
-

56



WAHUNG BAKSO WONG DESO
JL S, Perman Nodd, Velits, Koe Th Karaag Pusat, Kot Bandar Lampang. Lamoung

SURAT BALASAN PENELITIAN

Yang bertanda tangan dibawsh isi selaky plaplian Weeung Dekao Weag Deso dengan I
myerystakae bakwa :

Nasa : Sandys Lishet Febriani 87 Sihombing

Nim 12213451004

Institusi - Poltekkes Kemenkes Tagjung Kesang — Jurasan Kesehatan Lingkungan

Mubasiswa tersebul benar-benir telah melakukan penclition di Warnusg Bakso 'Wong Deso yang
berjucil “Cambaran Hyigiene dan Sunitasi di Warang Bakso Woag Deso TanjungKamng
Daoderr Lampung Tabun 2025

Demikden sarut ketersngsn ini dibuat ager dapet digunekan scbagaamne mestiny

Bendar , 21 Mei 2025
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Persynratan Keselntun Pangan Olahan adalak kriterts
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dan Penvakit pencermar
lainngn) durl ssunber pencemar  musaloys tempat
mmmumm:ﬁ%m
Ar Limbal: Domestik (SPALD), peternakan dan arca
rovwan bonjgir

B Bangunan terpeliiara, mudah  dibersthkan  dan
disannas!

< 'l'l-mnm-qhnnh sedemibldan rupa
sehinggs dapat mencegab 4 Emtaminas
mﬂldmuhl. lokanl. dan

iy mmmmmwt‘wmm‘m
penytmpanan bahon pangen pangan matang

wm rupa agar posistnya tadak

Demebe untuk lesalahun.

Dapur jasa boga terpisah dan dapur Keluarga.

Ruang malian rumak makan frestoran:

(1] Area ruang makan, me, ksl dan st sl
meja harus dalam keodoan beraih.

2] Luas ruangan seeual dengan raslo Kapasitss
temrpat duduk

(3] Tempat bumbu dan alat makan harus tertutug,
mudah diberuthkan dan selaly dalam keadaan

4 Jka ‘iummn mengambed  sendins Pangen
Olaban Sap Sajl maka disedinkan tempat cuel
wmwwuw

perganbllan pangan.
5] Roang maken & delen gedung yang tdak
mempanyal  dinding  hamw  terhiodar  dan

a2
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