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Lampiran 3. Form Checklist 
 

 

No Persyaratan Penyimpanan 

Bahan Makanan 

Iya Tidak 

1 Apakah adanya sistem penyimpanan barang?   

2 Apakah tersedia ruang gudang penyimpanan bahan 

makanan basah dan bahan makanan kering? 

  

3 Apakah tersedia nya kartu stok atau buku catatan keluar 

masuknya bahan makanan? 

  

4 Apakah terdapat pengaturan suhu pada ruang 

penyimpanan bahan makanan basah dan kering? 

  

5 Apakah dilakukannya sistem FIFO dan FEFO?   

6 Apakah pengisian kartu stok selalu segera dan tidak 

pernah ditunda? 

  

7 Apakah ada pemisahan di setiap jenis bahan makanan 

basah dan bahan makanan kering? 

  

8 Apakah tempat penyimpanan sudah terhindar dari 

kontaminasi serangga atau hewan lainnya? 

  

9 
Apakah ada pengecekan suhu setiap harinya? 

  

10 Apakah terdapat 

- Jarak bahan makanan dengan lantai : 16-30 cm. 

- Jarak bahan makanandengan dinding : 10-15 cm. 
- Jarak bahan makanan denganlangit-langit : 60 cm. 
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Lampiran 4. Form Checklist Penyimpanan Bahan Makanan Kering 
 

 

No Proses Penyimpanan Bahan 

Makanan 

Iya Tidak 

1 Kartu stok dan pengeluaran diletakkan langsung 

pada tempatnya 

  

2. Menetapkan system FIFO dan FEFO   

3. Pengisian kartu stok bahan makanan segera diisi 

tanpa ditunda diperiksa dan diteliti 

  

5. Pembukaan gudang pada waktu yang ditentukan   

6. Bahan makanan disimpan dalam wadah tertutup, 

terbungkus, dan tidak berlubang 

  

7. Suhu ruangan berkisar 19-21   

8. Pembersihan ruangan 2x seminggu   

9. Penyemprotan insektisida dilakukan secara 

periodik 
  

10. Semua lubang yang ada digudang harus 

berkasa 

  

11. Ketentuan rak penyimpanan bahan makanan 

- Jarak rak dengan lantai 15cm 

- Jarak rak dengan dinding 5 cm 

Jarak rak dengan langit langit 60 cm 

  

12. Ditempatkan secara teratur   

13. Pencahayaan gudang cukup   

14. Suhu ruangan tetap lembab   
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Lampiran 5. Form Checklist Penyimpanan Bahan Makanan Basah 
 

 

No 
Persyaratan Penyimpanan 

Bahan Makanan Basah 
Iya Tidak 

1 Suhu sesuai dengan keperluan 

bahan makanan yang disimpan 

  

2 Semua bahan makanan basah 

atau segar di bungkus dengan 

wadah atau plastik 

  

3 Tidak menempatkan bahan makanan 

yang berbau menyengat dan bahan 

makanan yang tidak berbau 

  

4 Bahan makanan tidak disimpan 

lebih dari 2 atau 3 hari 
  

5 Pengecekan suhu dilakukan 2 kali 

sehari dengan pembersihan lemati 

pendingin setiap hari 

  

6 Adanya pemasukan bahan 

makanan setiap hari 
  

7 Keluar masuknya bahan makanan 

dan berbagi pembukuan pada bagian 

penyimpanan bahan makanan basah, 

termasuk juga kartu stok bahan 

makanna harus segera diisi tanpa 

ditunda, diletakkan di temoatnya, 

diperiksa dan diteliti secara continue 
dengan system FIFO 
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Lampiran 6. Hasil Form Checklist 

 

Hasil Lembar Checklist Syarat Penyimpanan Bahan Makanan 

 

No. P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 Total Presentase Kode 

1. 1 1 1 0 1 1 1 1 0 1 8 80% Baik 

 

Hasil Lembar Checklist Syarat Penyimpanan Bahan Makanan Basah 

 

No. P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 Total Presentase Kode 

1. 1 1 1 1 0 0 1 5 71% Baik 

2. 1 1 1 1 0 0 1 5 71% Cukup 

3. 1 1 1 1 0 1 1 6 86% Cukup 

 

Hasil Lembar Checklist Syarat Penyimpanan Bahan Makanan Kering 

 

No. P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12 P13 P14 Total Presentase Kode 

1. 1 1 1 0 1 0 1 1 0 1 1 1 1 0 10 77% Cukup 

2. 1 1 1 0 1 0 1 1 0 1 1 1 1 0 10 77% Cukup 

3. 1 1 1 0 1 0 1 1 0 1 1 1 1 0 10 77% Cukup 
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Lampiran 7. Dokumentasi Penelitian 

Gambar 1 Ruang Penyimpanan Bahan Makanan Basah/Segar 
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Gambar 2 Ruang Penyimpanan Bahan Makanan Kering 
 

 


