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BAB V 

SIMPULAN DAN SARAN  

A. Simpulan 

1. Pevrevncanaan mevnuv tevlah tevrlaksana devngan baik, devngan kevtevrlaksanaan 

mevncapai 91,7%.  

2. Pevrevncanaan kevbuvtuvhan bahan makanan sevbagian bevsar suvdah 

dilaksanakan sevsuvai standar devngan prevsevntasev 85,7% 

3. Pevrevncanaan anggaran tidak mevngikuvti sevluvruvh prosevduvr dalam 

pevdoman gizi ruvmah sakit, karevna dilakuvkan sevcara top-down olevh 

manajevmevn. 

4. Pevngadaan bahan makanan te vlah tevrlaksana devngan baik, devngan 

kevtevrlaksaan mevncapai 100% 

5. Pevnevrimaan bahan makanan mevnuvnjuvkkan pevlaksanaan yang baik 

devngan prevsevntasev 100% 

6. Pevnyimpanan bahan makanan kevring masih kuvrang baik devngan 

prevsevntasev 60%, sevdangkan u vntuvk bahan makanan basah su vdah 

tevrgolong baik devngan prevsevntasev 85,7% 

 

B. Saran  

1. Diharapkan dapat tevruvs mevmpevrtahankan dan mevningkatkan 

kevtevrlaksanaan pevrevncanaan kevbuvtuvhan bahan makanan yang suvdah 

mevncapai 100%, sevrta mevmpevrbaiki aspevk yang masih kuvrang, sevpevrti 

prosevduvr pevnevrimaan bahan makanan yang masih di bawah standar. 

Dapat dilakuvkan devngan pevlatihan bevrkala bagi pevtuvgas dan pevmbaruvan 

SOP yang levbih rinci dan sevsuvai devngan pevdoman nasional. 

2. Disarankan agar Ruvmah Sakit Muvhammadiyah Mevtro mevmpevrbaiki 

ruvang pevnyimpanan bahan makanan kevring agar sevsuvai standar, sevpevrti 

vevntilasi yang baik dan rak yang tevrtata devngan jarak aman. Sevlain ituv, 

ruvmah sakit pevrluv mevnyevdiakan ruvang khuvsuvs uvntuvk pevnevrimaan bahan 

makanan guvna mevnduvkuvng pevmevriksaan muvtuv sevbevluvm disimpan. 


