
 

 

 

 

LAMPIRAN 
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Daun Cengkeh 

Pembuatan Simplisia 

Sortasi Basah Perajangan Pencucian Pengeringan 

Uji Standarisasi Mutu Simplisia 

 Identitas simplisia 

 Uji organoleptis 

 Uji mikroskopis 

 Uji kadar sari larut air 

 Uji kadar sari larut etanol 

 Uji kandungan kimia 

 

 

Lampiran 1. Proses Standarisasi Parameter Spesifik dan Non Spesifik Simplisi 

Daun Cengkeh (Syzygium aromaticum L.) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Parameter non spesifik 

 

 Susut pengeringan 

 Kadar air 

 Kadar abu 

 Kadar abu tidak larut 

asam 

 

Parameter spesifik 
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Lampiran 2. Pengujian organoleptis 
 

 

Warna Aroma Rasa Bentuk 

1 2 3 1 2 1 2 3 1 2 3 4 

         

 

Keterangan: 

Warna : 1 = Sedikit hijau 2 = Hijau 3 = Hijau kecokelatan 

Aroma : 1 = Bau khas 2 = Tidak berbau 

Rasa : 1 = Manis 2 = Sedikit manis 3 = Pahit 

Bentuk : 1 = Padat 2 = Serbuk 3 = Kental 4 = Cair 
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Lampiran 3. Pengujian mikroskop 
 

 

 

 

 

Berkas pembuluh 

 

 

 
Serabut 
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Lampiran 4. Perhitungan Kadar Sari Larut Air Simplisia Daun Cengkeh (Syzygium 

aromaticum L.) 

 

 

 

 

Keterangan: 

% Kadar Sari Larut Air = W2-W0 x 100% 
 

W1 

 

 

W0 = bobot cawan kosong 

W1 = bobot simplisia awal 

W2 = bobot cawan + residu yang dioven 
 

 

Bobot cawan 

kosong (W0) 

Bobot awal 

sampel (W1) 

Bobot cawan + 

sampel setelah 
pemanasan (W2) 

% Kadar sari 

larut 

58,095 gram 5,019 gram 59,379 gram 25,569% 

Perhitungan Kadar Sari Larut Dalam Air Simplisia Daun Cengkeh 

(Syzygium aromaticum L.) 

% Kadar sari larut air = W2-W0 x 100% 

W1 

= 59,379 gram – 58,095 gram x 100% 
 

5,019 gram 

= 0,2556 gram x 100% 

5,019 gram 

= 25,569% 
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Lampiran 5. Kadar Sari Larut Dalam Etanol Simplisia Daun Cengkeh 

(Syzygium aromaticum L.) 

 

% Kadar Sari Larut Etanol = W2-W0 x 100% 
 

W1 

Keterangan: 

W0 = bobot cawan kosong 

W1 = bobot simplisia awal 

W2 = bobot cawan + residu yang dioven 

 

Bobot cawan 

kosong (W0) 

Bobot awal 

sampel (W1) 

Bobot cawan + 

sampel setelah 

pemanasan 
(W2) 

% Kadar sari 

Etanol 

58,069 gram 5,019 gram 58,777 gram 14,106% 

 

Perhitungan Kadar Sari Larut Etanol Simplisia Daun Cengkeh (Syzygium 

aromaticum L.) 

% Kadar sari larut etanol = W2-W0 x 100% 

W1 

= 58,777 gram – 58,069 gram x 100% 

5,019 gram 

= 0,708 gram x 100% 

5,019 gram 

= 14,106% 
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Lampiran 6. Uji Fitokimia Simplisia Daun Cengkeh 
 

 

Identifikasi 

Alkaloid 

Identifikasi 

flavonoid 

Identifikasi 

saponin 

Identifikasi 

tanin 

Identifikasi 

Steroid dan 

Triterpenoid 

+ - + - + - + - + - 

+  +   - +  +  

 

Identifikasi Alkaloid = (+) : endapat putih pada preaksi mayer 

endapan cokelat hitam pada pereaksi bouchardat 

endapan merah bata pada pereaksi dragendrof 

(-) : tidak terdapat endapan 

 

Identifikasi Flavonoid = (+) : terjadi perubahan warna merah, kuning atau jingga 

pada lapisan amil alkohol 

(-) : tidak terdapat perubahan warna 

 

Identifikasi Saponin = (+) : terbentuk busa tidak hilang selama kurang dari 

10 menit 

(-) : tidak terbentuk busa 

 

Identifikasi Tanin = (+) : terdapat warna biru atau hijau kehitaman 

(-) : tidak terdapat biru atau hijau kehitaman 

 

 

Identifikasi Steroid = (+) : terdapat warna hijau atau biru 

dan Triterpenoid  (+) : terdapat warna ungu atau merah 

(-) : tidak terdapat perubahan warna 



51 
 

 

 

Lampiran 7. Susut Pengeringan Simplisia Daun Cengkeh (Syzygium 

aromaticum L.) 

 

% Susut Pengeringan = A – B  

A 

 

Keterangan: 

A = Bobot sampel sebelum dipanaskan (g) 

B = Bobot sampel setelah dipanaskan (g) 

x 100% 

 
 
 

 

Cawan kosong Bobot sampel 

sebelum 

dipanaskan (A) 

Cawan + sampel 

setelah 

pemanasan 

 
Bobot sampel setelah 

dipanaskan (B) 

21,994 gram 1,000 gram 22,909 gram 0,912 

 
Perhitungan Susut Pengeringan Simplisia Daun Cengkeh (Syzygium 

aromaticum L.) 

% Susut Pengeringan = A – B 

A 

x 100% 

 

 
= 1,000 gram – 0,912 gram x 100% 

 

1,000 gram 

= 0,88 gram x 100% 
 

1,000 gram 

= 8,8% 
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Lampiran 8. Penetapan Kadar Air Simplisia Daun Cengkeh (Syzygium 

aromaticum L.) 

 

% Kadar Air = A – B 

C 
x 100% 

 

 
Keterangan: 

A = Cawan = sampel setelah dipanaskan (g) 

B = Cawan kosong (g) 

C = Sampel (g) 
 

 
Sampel 

(C) 

Cawan kosong 

(B) 

Cawan + sampel 

setelah pemanasan 

(A) 

2,003 gram 15,951 gram 16,156 gram 

Perhitungan Kadar Air Simplisa Daun Cengkeh (Syzygium aromaticum L.) 

% Kadar Air = A – B 

C 

x 100% 

 

 
= 16,156 gram – 15, 951 gram x 100% 

 

2,003 gram 

= 0,205 gram x 100% 

2,003 gram 

= 10,23% 



53 
 

 

 

Lampiran 9. Perhitungan Kadar Abu Simplisia Daun Cengkeh (Syzygium 

aromaticum L.) 

 

% Kadar Abu = W2-W0 

W1 
x 100% 

 
Keterangan: 

W0 = bobot krus kosong (gram) 

W1 = bobot simplisia awal (gram) 

W2 = bobot krus + simplisia setelah diabukan (gram) 
 

 

Bobot awal 

sampel (W1) 

Bobot krus kosong 

(W0) 

Bobot cawan + 

sampel setelah 
diabukan (W2) 

2,000 gram 20,196 gram 20,273 gram 

 

Perhitungan Kadar Abu Simplisia Daun Cengkeh (Syzygium aromaticum 

L.) 

% Kadar Abu Total = W2 – W0 
 

 

W1 

x 100% 

 

 
= 20,273 gram – 20,196 gram x 100% 

2,000 gram 

= 0,077 gram x 100% 

2,000 gram 

= 3,85% 
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Lampiran 10. Kadar Abu Tidak Larut Asam Simplisia Daun Cengkeh 

(Syzygium aromaticum L.) 

 
% Kadar Abu Tidak Larut Asam = 𝑊2−𝑊1 𝑋100% 

𝑊0 

 
Keterangan: 

W0 = bobot krus kosong (gram) W1 = bobot simplisia awal (gram) 

W2 = bobot krus + abu yang tidak larut asam (gram) 

 

 

Bobot awal 

sampel (W1) 

Bobot cawan 

kosong (W0) 
Bobot cawa + 

abu setelah 

pelarutan (W2) 

2,000 gram 20,196 gram 20,213 gram 

 

Perhitungan Kadar Abu Tidak Larut Asam Simplisia Daun Cengkeh 

(Syzygium aromaticum L.) 

% Kadar Abu Tidak Larut Asam = W2-W0 

W1 

x 100% 

 

 
= 20,213 gram – 20,196 gram x 100% 

2,000 gram 

= 0,017 gram x 100% 

2,000 gram 

= 0,85% 
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Lampiran 11. Identifikasi Tanaman Daun Cengkeh (Syzygium 

aromaticum L.) 
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Lampiran 12. Pembuatan simplisia 
 

No. Tahapan Gambar 

1. Sampling tumbuhan: 

a. Gambar daun tampak depan 

b. Gamabar daun tampak belakang 

a.  

 

b.  

2. Pencucian daun cengkeh, simplisia basah 
sebanyak 3,5 kg 
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3. Perajangan daun cengkeh  

 

4. Pengeringan daun cengkeh diperoleh 2 kg  

 

5. Daun cengkeh yang 

dihaluskan menggunakan blender 

 

 

6. Pengayakan daun cengkeh 

setelah dihaluskan 
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7. Dun cengkeh yang telah dihaluskan 
didapatkan sebanyak 1 kg 
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Lampiran 13. Skrining fitokimia simplisia daun cengkeh 
 

Identifikasi Saponin 3. 

Lapisan 

amil alkohol 

Identifikasi Flavonoid 2. 

Identifikasi Alkaloid 1. 

Gambar Identifikasi No. 
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4. Identifikasi Tanin  

 

 

5. Identifikasi Steroid dan Triterpenoid  
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Lampiran 14. Pengujian kadar sari larut air 
 

No. Tahap Gambar 

1. Timbang cawan kosong (W0) dengan 

timbangan analitik. 

 

 

2. Timbang simplisia sebanyak 5,0 gram 

(W1). 

 

 

3. Dimaserasi dengan 100 ml air kloroform 

(2,5mL klorofom dalam air suling 

97,5mL) selama 24 jam dalam wadah 

tertutup. 

 

 

4. Berkali-kali dikocok selama 6 jam 

pertama, kemudian didiamkan setelah tu 

saring. 
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5. Filtrat diuapkan dalam cawan, 

didiamkan sampai pelarutnya menguap 

dan tersisa residunyalalu ditimbang. 

Kemudia panaskan residu didalam oven 

pada suhu 105℃ hingga bobot tetap 

(W2). 
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Lampiran 15. Pengujian kadar sari larut etanol 
 

No. Tahap Gambar 

1. Timbang cawan kosong (W0) dengan 

timbangan analitik. 

 

 

2. Timbang simplisia sebanyak 5,0 gram 

(W1). 

 

 

3. Dimaserasi degan 100 ml etanol 96% 

selama 24 jam 
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4. Berkali-kali dikocok selama 6 jam 

pertama, kemudian didiamkan setelah tu 

saring. 

 

 

5. Filtrat diuapkan dalam cawan, 

didiamkan sampai pelarutnya menguap 

dan tersisa residunyalalu ditimbang. 

Kemudia panaskan residu didalam oven 

pada suhu 105℃ hingga bobot tetap 

(W2). 
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Lampiran 16. Pengujian susut pengeringan 
 

No. Tahap Gambar 

1. Ditimbang 1 gram simplisia dan 

dimasukkan ke dalam botol timbang 

bertutup yang sebelumnya telah 

dipanaskan pada suhu 105℃ dan telah 

ditara. 

 

 

2. Botol timbang dimasukkan ke dalam 

oven dengan suhu 105℃ selama 30 

menit dan dinginkan dalam desikator 
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3. Ditimbang simplisia yang sudah dioven. 
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Lampiran 17. Pengujian kadar air 
 

No. Tahap Gambar 

1. Siapkan cawan kosong lalu timbang 

beratnya dengan neraca analitik 

 

 

2. Timbang simplisia  

 

3. Keringkan dengan oven di suhu 105℃ 

selama 3-4 jam hingga bobotnyakonstan. 
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4. Ambil cawan dari oven dengan tang 

kurs/penjepit lalu dinginkan dalam 

desikator selama 15 menit. 

 

 

5. Setelah dingin timbang kembali cawan 

berisi sample yang sudah di keringkan 

hingga mendapatkan bobot konstan. 
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Lampiran 18. Pengujian kadar abu dan kadar abu tidak larut asam 
 

No. Tahap Gambar 

1. Ditimbang krus porselen.  

 

2. Masukan 2 gram sampai 3 gram 

simplisia ke dalam krus porselen 

kemudian pijarkan menggunakan tanur 

hingga arang abis. 

 

 
 

 

3. Ditimbang simplisia yang sudah 

diabukan. 
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4. Abu yang diperoleh pada pengujian 

kadar abu didihkan dengan asam sulfat 

encer untuk menguji kadar abu tdiak 

larut asam. 

 

 

5. Saringdengan kertas saring kemudian 

abu yang tersaring dimasukan kembali 

kedalam krus porselen dan dipijarkan 

kembali menggunakan tanur. 
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Lampiran 19. Surat izin penelitian 
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Lampiran 20. Uji kadar air, kadar abu dan kadar abu tidak larut asam 

Lab Botani 
 

 

 

 

 
 

 

  
  



75 
 

 

 

Lampiran 21. Lembar konsultasi pembimbing pertama. 
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Lampiran 22. Lembar konsultasi pembimbing kedua. 
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Lampiran 23. Lembar konsultasi penguji. 
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Lampiran 24. Lembar perbaikan seminar hasil. 
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Lampiran 25. Bukti lembar plagiarisme 

 


