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Lampiran 1 
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Lampiran 2 

 

 

 

FORMULIR INSPEKSI HIGIENE SANITASI KANTIN SEKOLAH 

 

Nama Kantin   : 

Penanggung jawab : 

Alamat   : 

Tanggal inspeksi : 

Petugas inspeksi : 

 

No Kriteria Penilaian Ya/ tidak 

Inspeksi tempat penjualan pangan  

A. Penjamah 

1 Sehat dan bebas dari penyakit menular   

2 Berkuku pendek dan bersih   

3 Selalu mencuci tangan dengan sabun dan air mengalir secara 

berkala sebelum menangani pangan atau menggunakan 

handsanitizer secara teratur 

  

4 Mengambil pangan matang menggunakan sarung tangan atau alat 

bantu ( contoh sendok penjepit makana) 

  

5 Menggunakan atribut seperti celemek dan penutup kepala   

B. Penyimpanan, Penyajian dan Peralatan Pangan  

1 Tersedia tempat penyimpanan pangan yang bersih dan 

tidak tercemar 

  

2 Memiliki tempat penyimpanan bahan makanan basah 

atau mudah busuk  

  

3 Wadah penyimpanan pangan matang terpisah setiap 

jenis pangan  

  

4 Tidak ada vector dan Binatang pembawa penyakit pada 

area penyajian pangan 

  

5 Memiliki tempat pengyajian yang bersih dan tertutup   

6 Tempat penyajian mudah dibersihkan, tidak berkarat     

7 Alat pengelohan pangan harus bersih, tidak luntur, tidak 

berkarat 

  

8 Peralatan terbuat dari bahan food grade.  

Peralatan masak dan makan sekali pakai tidak dipakai 

ulang. 

  

9 Peralatan masak terbuat dari bahan yang kuat dan tidak 

berkarat. 

  

10 Peralatan dibedakan untuk pangan matang dan pangan 

mentah 

  

11 Peralatan bersih sebelum digunakan.  

(setelah pencucian disimpan ditempat tertutup) 

  

C. Sarana Tempat Sampah dan Air Bersih 

1 Tersedia tempat sampah , kedap air, tertutup.   

2 Sampah basah dan kering terpisah   
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3 Tersedia air bersih dalam jumlah yang cukup   

4 Kualitas air bersih secara fisik tidak berwarna, tidak 

berbau, tidak berasa. 

  

5 Terpisah antara sampah basah (organik) dan sampah 

kering (anorganik) 

  

 

TTD Petugas pemeriksa               TTD Pengelola 
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Lampiran 3 

 

LAMPIRAN DOKUMENTASI 

 

 

A. Kantin S 

 

 

 

                   
Penjamah makanan   Tempat penyimpanan makanan 

 

 

 

 

                 
Tempat penyajian makanan       Air bersih dan tempat cuci peralatan 
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Tempat Sampah 

 

 

 

B. Kantin P 

 

               
Penjamah makanan    Penyajian Makanan 
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      Air bersih dan tempat cuci peralatan                   Tempat Sampah 

 

                        

C. Kantin R 

 

              

            Penjamah makanan                         Penyajian makanan 
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Air bersih dan tempat cuci peralatan                        Tempat sampah 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



56 

 

 

 
 

 


