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Lampiran 1. Surat Pernyataan Ketersediaan Menjadi Responden
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Lampiran 2. Lembar Kuisioner Uji Organoleptik
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Lampiran 3. Daftar Hadir Responden
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Lampiran 4. Lembar Hasil Uji Organoleptik Responden
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(Lanjutan)

F1[841) F2[457) F3(030] Faras) =) -] [+ -] [-]
W B R T P W L R T PK W oA R T P W & R T FK

kN
4
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4 [Muhammad Leo 2
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63 | Mur Jannah
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67 |Bungalndah A
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T Keyza Alifa

72 | Ananda Athaya M
73 | Wardah Salzabila
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(Lanjutan)
3 :‘ F1[291) F2 [457) F3[030) F4[735]| - - - - -
s A R T F W A T Pk W a8 R T Fl
5 |MamaPanelis
16 |Khansa Zahra & |3 4 4 4 5 4 4 5 I3 4 5 4 4 4
17 |Raihana A 1 4 4 4 [} 4 4 B 1 4 4 4 1 4
:2 Jumlah 276 280 281 288 235 292 240 231 204 278 28 283 287 235
&0 | FRata-rata 383 389 280 4.00 410 4.0 4.03 4.04 422 a8z 394 383 389 410
& | % shkala likert TEET TT.FE T8.08 2000 9194 2 20.56 2083 2444 7639 T3 TEEL a7z 2154
Kesimpulan daya terima chicken drumstick dengan substitusi hati ayam dan bayam merah
Formula Warna Aroma Rasa Tekstur Penerimaan
Keseluruhan
F1 81,67 80,83 79,17 78,89 82,5
F2 80,28 76,67 77,78 78,06 80
F3 81,94 81,11 80,56 80,83 84,44
F4 76,39 78,89 78,61 79,72 81,94
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Lampiran 5. Lembar Hasil Uji Laboratorium Analisis Serat dan Zat Besi
dengan Metode Inductively Coupled Optical Emission Spectrometry (ICP-
OES)
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Lampiran 6. Perhitungan Kandungan Gizi 1 Resep

1 Resep = 1225 gram = 16 porsi
1 Porsi =40 gram
Kandungan Gizi Formula 3
Berat | Bahan Energi | Protein | Lemak | KH Fe Serat
50 | Daun bayam merah 20.50 1.10 0.40 3.15| 350| 1.10
30 | tepung terigu 99.90 2.70 0.30 | 23.16 | 0.39 | 0.09
25 | tepung tapioka 90.75 0.28 0.13 | 22.05| 0.25| 0.23
80 | hati ayam 208.80 | 21.92 | 12.88 1.28 | 12.64 | 0.00
420 | daging ayam 1251.60 | 76.44 | 105.00 0.00| 6.30| 0.00
5| gula 19.70 0.00 0.00 470 | 0.01]| 0.00
55 | telur 84.70 6.82 5.94 0.39| 1.65| 0.00
150 | tepung terigu 499.50 | 13.50 1.50 | 115.80 | 1.95| 0.45
10 | margarin 72.00 0.06 8.10 0.04| 0.00| 0.00
150 | tapung panir 499.50 | 15.00 0.00 | 110.00 | 5.40 | 0.00
180 | minyak kelapa sawit | 1591.20 0.00 | 180.00 0.00 | 0.00| 0.00
nilai gizi seluruh (32 stick) | 4438.15 | 137.82 | 314.25 | 280.56 | 32.09 | 1.87
nilai gizi perporsi (2 buah) 277.38 8.61| 19.64| 1754 | 2.01| 0.12
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Lampiran 7. Perhitungan Skala Likert

1. Warna
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3. Rasa
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4. Tekstur
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360
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Perhitungan Skala Likert

= 81,67
= 80,28
=81,94

=76,39

= 80,83
= 76,67
=81,11

=78,89

=79,17
=77,78
= 80,56

=78,61

=78,89
= 78,06
= 80,83

=79,72
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5. Penerimaan Keseluruhan

F1=27 x 100%
360

F2 =288 100%
360

F3=3% 100%
360

F4 =22y 100%
360

= 82,5
=80
= 84,44

=81,94
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Lampiran 8. Dokumentasi Uji Organoleptik Chicken Drumstick
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Lampiran 9. Label Produk

]

CONTACT PERSON
KOMPOSISI ; T Wa : 089629944026
i i bt imisiad R BA #g s ananda_rahmah_06
daging ayam, telur, D . C T
t terigu, t 4 Vs
tggroq(%, gg%%egggg%anir /. -
PENYIMPANAN NILAI GIZI

Suhu ruang, hindari

matahari langsung Energi : 277,38 kkal

Proetin : 8,61 g
Lemak:19,64 g
Karbohidrat : 17,54 g
<ﬂ|!> EXPIRED DATE Serat:0,]2g

mn 24.05.2024 Fe:2,01mg
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Lampiran 10. Leaflet Produk

Nilai Gizi 3
y . Order from
Chicken Drumstick hiow!

Takaran Saji (2 buah) 40 gram iS00 A A

Jumlah Persajian -

Energi total 277,38 kkal ananda_rahmah_

Protein 8,61g

Lemak 19,64 g

Karbohidrat 17,54 g C h A

Serat 012 g lC k en
ick

Zat es P 201mg Drumstic

HATI AYAM DAN BAYAM MERAH

=

ara Membuat

BAHAN-BAHAN .( g halu

_‘II)(I lt!l . Perlakuan (Hati Avam
Chicken Drumstick? || i L B0
Daun bayam merah -
Tepung terigu
Chicken drumstick adalah makanan %ﬂ;‘msﬁmn - ) L
yang berasal dari Eropa,  poda ETEREYTEY kepalka dan rebus
umumnya chicken drumstick menjadi
camilan atau kudapan ala rumahan
yang diolah secara sederhana, namun
seiring  berjalannya waktu chicken
drumstick juga menjadi makanan g:xm%m%:ﬁ:
olahan yang bisa diawetkan atau biasa TN ieng_.m
yang disebut dengan frozen food. s
Bahan dasar pembuatan chicken I
drumstick adaloh daging ayam tanpa
tulang, tepung panir, dan rempah-
rempah untuk menambah cita rasanya.
Kemudian, chicken drumstick juga
menggunakan tulang ayam asli atau Ke’ebihan
stik kayu agar penampilannya seakan-
akan sama dengan paha ayam asli. Hati Ayam dan Bayam Merah

1.Tinggi Fe (Hati Ayam = 158 mg
dan Bayam Merah = 7 mg)
2.Harga terjangkau
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