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LAMPIRAN

Poltekkes Kemenkes Tanjungkarang



75

Lampiran 1. Pernyataan Persetujuan Responden

m Tuumghnmg. . Lol melakukan pene
“Kajian Pembuatan Chicken Drumstick Hati Ayam dengan P
Kelor Sebagar Makanan Cenilan Bags WUS vang Tinggi Zat E
Secat”™ Penelitian i dilukukan sebagai tugas akhir, Saya ber
bersedia untuk menjadi responden dakam penclitian i, dmnm_t 1Xan
peailaing kesukasn twriadap produk yang ditakukan pengujuan.

Seudara’i diminta wntuk mencicipi produk  Kaki  Noga
Drumstik) yung telsh disediakan dan menilai tingkat kesukaan yz
warng, aroma, easa, tekstur dan penetimaan keselurshan ik gee
kescluruhan. Hasil penilaian inj responden akan mendapatkan hahan kontak d
Jumi,

Setelul inendengan dan memehami penjelasan pmtlllhn, d
sayn menyatskin | :

SETUIU /FIDAK SETOIU

Untuk ikut sebagi; cesponden sampel penelitian.
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Lampiran 2. Formulir Uji Hedonik

§
3

mmmw crh

atom, risy, tekstur mmm
1) Minamlah air mineral terlcbib dahulu sebelum meng
2 Cm4nmpdmpmmmbmhnmdddm
1) Berikan penilaian dengan cara memasukkan nomor m
ying adn dibawah tabel) pada permyatoan yang SOUR émm I
annda B
Kemudian tliskan hasil penifatan anda didalam tabel/kalont )
dikertas un
Skor penilaan sampe! boleh sama l
) Guiiakan air nrineeal sehapai penetral soliap berpindah sampel

4

-

—

o
i

Parsmeter Kode Sampel ]
L 612 bid 414 332
| Warna 4 LS 3 U
| Aromu A W 3 M
an - i il “ b 1 £
Penerimimn Keseluruban 5 ¢ “@ i
Nekehur W W ! i
|

‘Keterangon ¢ y

1. Sangit tidak suka

2. Tidak suka

3. Biasa saja

4. ‘Sukn
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Lampiran 3. Daftar Hadir Responden Saat Penelitian
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10, | Wiy Rao Wpacce W W ==
11, O - _ 90 4 8‘4
12, O L £ I oY
13 ny ma,\{hw FTAS A i
15 an Svgprtrn |ath i
16, | Splepiny! Al wal | 1k 1
17 willin W€ 2 11 =
18 Q RETH = -
19. | Fan LS MF‘ ﬁ_
20, | e paed a4 ik o
2. At Dw Bawwog 1At '
(22, _“:u.\ szl &gah =
23 | Ban Her e ' 2
24. ‘Vndg Urart 20 KV =
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gl
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Lampiran 4. Sertifikasi Hasil Uji Laboratorium ICP-MS

- Syifa Amani Ahmad
. Poltekkes Tanjung Karang
L O8N 7I7TI613

dPersonil Penghubung (Comieer Fero)

C. Informuyi Sampel (Sample Inforuation)

a Sampl Uji (Sompie) * Bahan Pangan
b, Matriks Uji (Sample Matriks) : Clieken Prumstivk
& Nama Sampel (Sample Naw) . Chichen Drumstick
d. Bentuk (¥orm) ¢ Padlag

e Jumlsh (Number) -1 Sampal
£ Kemasan (Packing) - Plastik

g langgal Tenma (Date of dcceprance) - 19 April 2024

A _l Tanggal Analisis (Dute of Apidysis) <2224 Am’l 2024

L . i Resi)

Hasil Uji di halaman 2 / Results of Analysis on page 2
LI' nGambarFows | | [Ada | [ x] Tidak Ada |
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(Lanjutan)

B [
_as i
18 e Parameter Uji Satwin Hasil ~ Metods
8 | ample Coxde Paramiior {nn Reesul Merhe
1 | Chicken Drumstick e mg/] 3085 | EPA200.7 Rev
‘ Mengetahui by,
mmlﬂm Terpadu dan Ka Thvist Tﬁk}ﬂs me'r A:_
Sentra fnovasiTeknologi ;

o

S |

NIP, 197110301997031003
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Lampiran 5. Data Responden Penelitian Uji Organoleptik
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306

302

313

294

294

78.4 | 83.4 | 80.5 | 81.6

3.92 | 4.17 | 4.03 | 4.08

304

313

4
5

3

rani anggita
bunga indah
aisah

mispa

nabila foura

calista

rohma

ketut melly
adelia

twindy
jessyca
amelia

nur azizah

utami

renanda
nava
indri
dea

312

83.2 | 83.4 | 81.0 | 78.4

4.16 | 4.17 | 4.05 | 3.92
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Lampiran 6. Dokumentasi Pembuatan Chicken Drumstick

DOKUMENTASI

Tepung roti yang
digunakan

* Bahan-bahan yang
digunakan

Proses Perebusan Hati .
Ayam Hati Ayam & Daun Kelor

__Setelah Direbus

Chicken Drumstick Proses Penggorengan
Frozen Food Chicken Drumstick

Chicken Drumstick Hati
Ayam & Daun Kelor
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Lampiran 7. Dokumentasi Uji Organoleptik Di Lab Cita Rasa

DOKUMENTASI UJI ORGANOLEPTIK
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Lampiran 8. Kesimpulan Daya Terima Panelis (Nilai Skala Likert)

KESIMPULAN DAYA TERIMA SKALA LIKERT

Uji Organoleptik

Formula Warna Aroma Rasa Tekstur Penerimaan
Keseluruhan

F1 (2,5%) 83.20 72.53 75.47 78.40 78.40

F2 (5%) 83.27 83.20 78.67 83.20 83.47

F3 (7,5% 81.07 78.40 77.33 81.70 80.53

F4 (10%) 78.40 78.13 74.93 81.60 81.60
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Lampiran 9. Perhitungan Nilai Gizi Produk

1.

2.

PERHITUNGAN KANDUNGAN NILAI GIZI

Kandungan Nilai Gizi Formula R

88

Nama Bahan Berat Nilai Gizi R
(gr) Energi | Protein | Lemak | KH
Daging Ayam 420 1251.6 76.44 105 0
Tepung Mocaf 25 87.5 0.3 0 21.3
Hati Ayam 80 208.8 21.92 12.88 1.28
Tepung Terigu 105 349.65 9.45 1.05| 81.06
Tepung Tapioka 25 90.75 0.275 0.125 | 22.05
Putih Telur 33 16.5 3.564 0| 0.264
Telur Ayam 55 84.7 6.82 594 | 0.385
Minyak 80 707.2 0 80 0
Total 2796.7 118.8 204.10 | 126.3
Nilai gizi per porsi 186.4 7.9 13.6 8.4
Kandungan Nilai Gizi Formula F2
Berat Nilai Gizi F2
Nama Bahan (gr) Energi | Protein | Lemak KH Serat
Daging Ayam 399 1189.02 | 72.618 99.75 0 0
Daun Kelor 21 12.39 1.344 0.21 3.003 1.722
Hati Ayam 80 208.8 21.92 12.88 1.28 0
Tepung Terigu 125 416.25 11.25 1.25 96.5 0.375
Tepung Tapioka 10 36.3 0.11 0.05 8.82 0.09
Putih Telur 33 16.5 3.564 0 0.264 0
Minyak 105 928.2 0 105 0 0
Telur Ayam 50 77 6.2 5.4 0.35 0
Tepung Panir 150 499.5 15 0| 109.995 0
Total 3383.96 | 132.006 224.54 | 220.212 2.187
nilai gizi per porsi | 290.053714 | 11.3148 | 19.24629 | 18.87531 | 0.187457

Poltekkes Kemenkes Tanjungkarang




Lampiran 10. Perhitungan Rendemen Produk

PERHITUNGAN RENDEMEN

89

Formula Berat Awal (gram) Berat Akhir (gram) Rendemen (%)
R 30 27 90%
F2 20 18.4 92%
R = Berat Akhir / Berat Awal x 100% = 27 / 30 x 100 = 90%
F2 = Berat Akhir / Berat Awal x 100% = 18.4 / 20 x 100 = 92%
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Lampiran 11. Label & Logo Kemasan Produk Chicken Drumstick

LABEL & LOGO KEMASAN PRODUK

1

P

W CHIRUM

CHICKEN DRUMSTICK
+ MORINGA LEAVES

Daging ayam, hati ayam,
daun kotor, putih telur,
tepung terigu, tepung

2l PRODUKS] OLEH : tapioka, tepung roti, stick
PT CIPA'S FOOD ice cream, garam, gula,

LAMPUNG
INDONESIA + lada bubuk dan air

Nutrition Facts!

Dietary fiber ... 0,187 gr
ENErgy .oveiiaaes i 290,0 Iekeal
Protein 113 gr
Total Carbohydrates ... 188 gr
TOUR) FRE . cisirinasscvsrisssiinsssmsmsnimees 192 gr
Iron 1.8 mg

% AKG berdasarkan kebutuhan energl 2250 +
Kkal, kebutuhan protein anda mungkin lebin
tinggi atau lebih rendah

Expiration Date:

-2 months of frozen food '
-2 days ready te eat llllII“l

SUBSTITLUTE BY MORINGA LFAVES

PT CIPA'S FOOR

NETTO /O GRAM
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Lampiran 12.

Hoti Ayam

Hatl oyom mervpckan saloh sotu
lavk b i yong

tinagizat bes! (158 ma) don pmmln
(274 gram). Cungon kendungan
tinggl zat bes. hotl ayom dopat
membonry mencegah anemia

Daun Kelor

Douri  kalor merupokon  Soyuron
yoang mamiliki kandungon serat don
rot besi yang cukup tinggi yoitu B2
grem don 60 mg. Daun kelor juga
dapat  membantu meocegoh
anemio.

HATI AYAM & DAUN KELOR

Chicken Drumsticks haoti aynm dungon
perambation dow kelor mervpakon
sm:nmwnhnmm
dosor dori dagifng ayom,  kemwdion
mumbufﬂmdmlmhdmmﬂmm
'wmnfcmbdamldm

Gemilon ini baik untux dikonaums cleh
wonite usks subur (WUS), don semua

untule dijodikan vk dolom makanon

vfama mavpwn dijodikan snock/salingan,

Camilen ini dapot membanty mamenvil

kebutuhon 2ot gizi dolom tubuh

Leaflet Produk Chicken Drumstick

) )
L 1 P ‘tj‘i

DALAM T PORSI
(60 GRAM

« Karbohidrot 38 8aram
- s«m O,l'?gmm

S Srin Atrnsy Ahmad

BAHAN-BAHAN

{DALAM 1 RESEP)

- Bahon Nugget

1. Doging ayam (399 geoo)

2 Doun kelor (21gram)

3, Hotl ayom {80 gram)

4, Tepung tarlgv (1S gram)

5. Tepuna toploke (10 grom)

6 Puth telur (Y butir)

7 Aires (50 mi)

8 Looda bubik (1/2 sdt)

9 Garam (1 sdt) ’
10, Gula pasir (1 sdt) £

@

“

Bahan Pelopis-
1 Tepung terigyu (150 gram)
2. Boking powder (1sdt)
3, Gorom (1/2 sdt)
4. Lada bubuk (1/2 sdt)
S Tepung ponir (150 gram)

Bahon Pencelup :
1 Tepung terigu (125 grom)
2. Tehur {1burir)
3, Alr es (150 mi/secukupaya)
4, Goram (1/2 sdt)
. Loda bubuk (/2 2dr)

2.

91

b Poltokkes Tanjungkusang

HATI AYAM DAN DAUN
KELOR

LMasyusar Sahan  nugaet
bartahap:
Compurkan (doging ayam glling, 1epuna
ferigy Tepung top aula pesir, putih
felur, loda bubuk, & 1 don aires
ZNencampur don mengacul ooonan ot

hingao

weoaro

gyom & doun kalor cir
forcarmpur s

IMarmindahion -odonon ke wadah. kalu
mensambl odanan setionyak 20, arom
dan kepotkepolon divjung stick ke
cream /i Yo

4 Lumuri ¢ I persaty  dengon
bahon pelopls

SCeluphkun  odenon  kedolom Baban
pencelup

Slumurl adonon doraon Tepung panir
sooto merats

1.5impon Gidalom Freszer selomo | jom,

FOMPOI 0o

udion goreng dengon swhu 100

oC cangon opl sedong selama Y0 -
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Lampiran 13. Perhitungan Nilai Skala Likert
PERHITUNGAN SKALA LIKERT
Perhitungan skala likert digunakan untuk mengetahui daya terima panelis
pada produk yang dilakukan uji organoleptik / uji hedonik. Dihitung persentase

skor dengan rumus sebagai berikut :

%:%xwo

Keterangan :
% = Skor Persentase
n = Jumlah Skor yang diperoleh
N = Skor Lokal (skor tertinggi x jumlah panelis)

Untuk mengubah data skor persentase menjadi nilai kesukaan panelis,

analisis data sebagai berikut :

Nilai tertinggi =5 (Sangat Suka)

Nilai terendah =1 (Sangat Tidak Suka)

Jumlah panelis =75 orang

Skor maximum = jumlah panelis x nilai tertinggi
=75x5
=375

Skor minimum = jumlah panelis x nilai terendah
=75x%x1
=75

Persentase maximum = m% x 100%
=22 X 100%
= 100%

_ Skor minimum

Persentase minimum X 100%

~ Skor maximum
75

=— X 100%
375

=20%
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