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KONDISI ALAT-ALAT PADA DEPOT 

 

 



 

HASIL KUALITAS MIKROBIOLOGI AIR MINUM 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

INSPEKSI SANITASI DEPOT AIR 

MINUM (DAM) 

PERATURAN MENTERI KESEHATAN 

REPUBLIK INDONESIA NOMOR 43 

TAHUN 2014 

 

 

 
1.Nama DAM :……………………………………… 

2.Nama Pemilik/Penanggung jawab :……………………………………… 

3.Alamat DAM :……………………………………..
. 

4.Tanggal/Bulan/Tahun mulai beroperasi :………………………………….…. 

5.Lokasi/tempat sumber air baku :……………………………………… 

6.Jarak dari sumber air baku :………………..Km 

7.Luas bangunan :………………..m2 

 

 

 

 

 

Objek Tanda(🗸) Nilai URAIAN 

 
I. Tempat 

1 
 

2 
Lokasi bebas dari pencemaran dan penularan 

penyakit 

2 
 

2 
Bangunan kuat,aman, mudah dibersihkan dan mudah 

pemeliharaan nya 

 

3 

  

2 

Lantai kedap air, permukaan rata ,halus, tidak licin, 

tidak retak, tidak menyerap debu, dan mudah 

dibersihkan, serta kemiringan cukup landai 

 

4 

  

2 

Dinding kedap air, permukaan rata, halus, tidak 

licin, tidak retak, tidak menyerap debu, dan mudah 

dibersihkan, serta warna yang terang Dan cerah 



 

 

5 

  

2 

Atap dan langit-langit harus kuat, anti tikus, mudah 

dibersihkan, tidak menyerap debu, permukaan 

rata,dan berwarna terang, serta mempunyai 

ketinggian cukup 

 

6 

  

2 

Tata ruang terdiri atas ruang proses pengolahan, 

penyimpanan, pembagian/penyediaan, dan ruang 

tunggu pengunjung/ konsumen 

7 
 

2 
Pencahayaan cukup terang untuk bekerja, tidak 

menyilaukan dan tersebar secara merata 

8 
 

2 
Ventilasi menjamin peredaraan/pertukaran udara 

dengan baik 

 

9 

  

2 

Kelembaban udara dapat memberikan mendukung 

kenyamanan dalam melakukan pekerjaan/aktivitas 

10  2 Memiliki akses kamar mandi dan jamban 

11 
 

2 
Terdapat saluran pembuangan air limbah yang 

alirannya lancar dan tertutup 



 

Objek Tanda(🗸) Nilai URAIAN 

12  2 Terdapat tempat sampah yang tertutup 

13 
 

2 
Terdapat tempat cuci tangan yang dilengkapi air 

mengalir dan sabun 

14  2 Bebas dari tikus, lalat dan kecoa 

II. Peralatan 

15 
 

3 
Peralatan yang digunakan terbuat dari bahan 
Tara pangan 

16 
 

3 
Mikrofilter dan peralatan desinfeksi masih dalam 
Masa pakai/tidak kadaluarsa 

17  2 Tandon air baku harus tertutup dan terlindung 

18 
 

2 
Wadah/botol galon sebelum pengisian dilakukan 

Pembersihan 

 

19 

  

2 

Wadah/galon yang telah diisi air minum harus 

Langsung diberikan kepada konsumen dan tidak 

boleh disimpan pada DAM lebih dari 1x24jam 

 

20 

  

3 

Melakukan  sistem pencucian terbalik 

(backwashing) secara berkala mengganti tabung 

macrofilter. 

21 
 

3 
Terdapat lebih dari satu mikro filter (µ) dengan 

Ukuran berjenjang 

 

22 

  

5 

Terdapat peralatan sterilisasi, berupa ultra violetdan 

atau ozonisasi dan atau peralatan disinfeksi lainnya 

yang berfungsi dan digunakan secara benar 

23 
 

2 
Ada fasilitas pencucian dan pembilasan botol 

(galon) 

24 
 

2 
Ada fasilitas pengisian botol (galon) dalam 

ruangantertutup 

25  2 Tersedia tutup botol baru yang bersih 

III. Penjamah 

26  3 Sehat dan bebas dari penyakit menular 

27  3 Tidak menjadi pembawa kuman penyakit 

28 
 

2 
Berperilaku higiene dan sanitasi setiap melayani 

Konsumen 

29 
 

2 
Selalu mencuci tangan dengan sabun dan air 

mengalir setiap melayani konsumen 

30 
 

2 
Menggunakan pakaian kerja yang bersih dan 

Rapi 

31 
 

3 
Melakukan pemeriksaan kesehatan secara Berkala 
minimal 1(satu) kali dalam setahun 

 

32 

  

3 

Operator/penanggung jawab/pemilik memiliki 

sertifikat telah mengikuti kursus higiene sanitasi 

Depot air minum 

IV. Air Baku  dan Air Minum 

33 
 

5 
Bahan baku memenuhi persyaratan fisik, 
Mikrobiologi dan kimia standar 

34 
 

2 
Pengangkutan air baku memiliki surat jaminan 
Pasok air baku 



 

Objek Tanda(🗸) Nilai URAIAN 

 

35 

  

3 

Kendaraan tangki air terbuat dari bahan yang tidak 

dapat melepaskan zat-zat beracun ke Dalam 

air/harus tara pangan 

36  2 Ada bukti tertulis/sertifikat sumber air 

 

37 

  

3 

Pengangkutan air  baku  paling  lama  12  jam 

Sampai ke depot air minum dan selama perjalanan 

dilakukan desinfeksi 

 

38 

  

10 

Kualitas Air minum yang dihasilkan memenuhi 

persyaratan fisik, mikrobiologi dan kimia standar 

yang sesuai standar baku mutu atau 

Persyaratan kualitas air minum 

  100  

 

CARA PENILAIAN : 

Penilaian adalah merupakan jumlah obyek yang memenuhi syarat yaitu dengan 

cara menjumlahkan nilai yang bertanda (√).   

1. Jika nilai pemeriksaan mencapai 70 atau lebih, maka dinyatakan memenuhi 

persyaratan kelaikan fisik.  

2. Jika nilai pemeriksaan di bawah 70 maka dinyatakan belum memenuhi 

persyaratan kelaikan fisik, dan kepada pengusaha diminta segera 

memperbaiki obyek yang bermasalah.   

3. Jika nilai telah mencapai 70 atau lebih, tetapi pada objek nomor 38 tidak 

memenuhi syarat, berarti DAM yang bersangkutan tidak memenuhi syarat 

kesehatan. 

 

 

 

 

 

 



 

A. ALAT DAN BAHAN 

Alat :  

1. 9 pcs tabung reaksi 

2. 9 pcs tabung durham 

3. 2 pcs beaker glass 

4. 1pcs Bunsen 

5. 1 pcs pipet volume 5 ml 

6. 1 pcs pipet volume 1 ml 

7. 1 pcs penjepit tabung 

8. Neraca analitik 

9. Kapas 

10. Alat tulis 

11. Kertas label 

12. 1 pcs jarum inokulum 

Bahan : 

1. Media Lactose Broth ( LB ) 

2. Media Brilliant Green Lactose Broth ( BGLB ) 

3. 100 ml sampel air bersih/ air minum 

4. Aquadest 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

B. PROSEDUR KERJA 

1. Uji pendugaaan  ( presumtive test ) 

a. Sterilkan pipet ukur menggunakan sterilisasi dengan menggunakan 

oven dengan suhu 160
0
C selama 1 jam. 

b. Kemudian siapkan kertas buram dan dibagi menjadi 4 bagian dan 

gunting dengan posisi kertas memanjang. 

c. Bungkus pipet ukur menggunakan kertas buram, dengan cara melipat 

bagian depan dan menggulungnya pipet ditutup dengan kertas buram. 

d. Jika sudah masukkan kedalam logbook ( oven ). 

e. Hitung LB dengan Most Probable Number ( MPN ) 

Media 5 ml 9 ml 9,9 ml 

Double strength 

( DS : 3 tabung ) 

Single strength 

( SS : 6 tabung ) 

Sampel 5 ml 1 ml 0,1 ml 

Pada 3 tabung double strength ( DS ) berisi masing-masing 5 ml, untuk 

single strength 3 tabung berisi masing-masing 9 ml dan 3 tabung 

berisikan masing-masing 9,9 ml. 

f. Lalu hitung LB ( penimbangan media ) 

Lactose broth ( LB ) 13 gram / 1000 ml ( aquadest ) 

 DS : 13/1000 x 2 x 3 tabung x 5ml 

: 13/1000 x 15 ml 

Antisipasi menguap/ tumpah 

DS : 13/1000 aquadest  x 2 x 25 ml 

   : 0,65 gram LB dan dilarutkan dalam 25 ml aquadest 

 SS : 13/1000 x 3 tabung x 9,9 ml 

: 13/1000 x 3 tabung x 9 ml 

: 13/1000 x ( 29,7 ml + 27 ml ) 

: 13/1000 x ( 56,7 ml ) 

Antisipasi menguap/ tumpah 

SS : 13/ 1000 aquadest x ( 70 ml ) 

 : 0,91 gram LB 

Dilarutkan dalam 70 ml aquadest 



 

g. Jika sudah timbang LB di naraca digital, masukkan cawan arloji untuk 

wadah. 

h. Setelah itu masukkan LB dengen sepatula sedikit demi sedikit untuk 

DS dan SS. 

i. Setelah ditimbang ambil aquadest sesuai dengan perhitungan dengan 

membuat 2 bagian yaitu untuk DS dan SS. 

j. Lalu masukkan LB ke cawan arloji menggunakan spatula. 

k. Kemudian ambil aquadest dengan menggunakan gelas ukur dan tuang 

ke cawan arloji untuk DS dan SS,. 

l. Lalu masak DS dan SS di kompor listrik hingga matang, jika matang 

akan ditandai dengan gelembung-gelembung. 

m. Jika sudah mendidih tuang ke dalam tabung durham secara terbalik ke 

dalam tabung reaksi.  

n. Tuang menggunakan pipet dan bulb untuk 9 tabung reaksi yang terdiri 

dari 3 tabung untuk DS dan 6 tabung untuk SS. Dengan ukuran 9,9 ml 

3 tabung SS , 9ml untuk 3 tabung SS dan 5 ml untuk 3 tabung DS. 

o. Jika sudah selesai bulak balik tabung agar di dalamnya tidak ada gas 

dalam tabung durham. 

p. Lalu tutup tsbung reaksi menggunakan kapas yang sudah dilapisi 

alumuniumvoil. 

q. Jika sudah sterilisasikan menggunakan alat autoclaf dengan suhu 

121
0
C selama, setelah itu dinginkan media dengan suhu ruangan yang 

dingin. 

r. Jika sudah dingin, media siap ditanami sampel air dengan keadaan 

tangan yang sudah diberikan alcohol 

s. Selanjutnya buka pipet steril, kemudian ambil sampel air dengan 

ukuran sampel yang telah dihitung. 

t. Kemudian ingkubasi dengan menggunakan inkubator dengan suhu 

37
0
C selama 1x24 jam. 

u. Lalu dilihat, jika tabung keruh kemudian tabung durham terdapat gas 

di dalam nya ditandai ada bakteri  ( yaitu cirri positif  )dan negatife 

jika air nya tidak keruh. 



 

2. Uji penegasan ( confirmed test ) 

a. Siapkan Brilliant Green Lactose Broth ( BGLB ) 

b. Hitung kebutuhan BGLB yaitu : 

: 9 tabung x 9ml x 2 rangkap ( E colli dan colliform ) 

: 40/1000 aquadest x ( 9 tabung x 9ml x 2 rangkap ) 

: 40/1000 aquadest x ( 162 ml ) 

Dilebihkan jika tumpah / menguap 

: 40/1000 x 180 ml 

: 7,2 gram BGLB di larutkan dalam 180 ml aquadest. 

c. Lalu timbang BGLB menggunakan naraca digital, masukkan cawan 

arloji lalu tekan TER( 0 ) agar cawan arloji tidak tertimbang. 

d. Tuang media BGLB dengan menggunakan spatula , jika sudah 

ditimbang tambahkan 180 ml aquadest kedalam beaker glass 

menggunakan gelas ukur dan aduk hingga merata menggunakan 

batang pengaduk. 

e. Panaskanadi kompor listrik sampai mendidih, jika sudah mendidih 

media BGLB tuangkan kedalam tabung reaksi menggunakan pipet 

ukur sebanyak 9ml ke dalam 9 tabung reaksi, lakukan untuk 2 rak 

yaitu 1 rak untuk pemeriksaan E colli yang berisikan 9 tabung reaksi 

dan 1 rak untuk pemeriksaan coliform yang berisikan 9 tabung reaksi 

dengan total 18 tabung reaksi. 

f. Jika sudah tutup tabung reaksi menggunakan kapas yang dilapisi 

alumuniumvoil. 

g. Kemudian sterilkan kedalam autoclaf dengan suhu 121
0
C selama 15 

menit. 

h. Selanjtnya panaskan jarum inokulum di bunser, kemudian ambil 1 

tabung LB dan 1 tabung BGLB yang ingin kita tanam.  

i. Ambil larutan dari LB menggunakan OSE ke BGLB yang mau di 

Tanami penanaman bakteri ( inokulasi bakteri ). 

j. Diamkan di inkubator untuk e colli selama 40
0
C selama 1x 24 jam dan 

untuk colliform sunu 37
0
C selama 2x24 jam. 



 

k. Kemudian diamati, jika keruh menandakan positif dan jika tidak keruh 

menandakan negatif. 

l. Lalu hitung hasil nya menggunakan tabel MPN  

 

Tabel formula Thomas MPN 511 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 


