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Lampiran 2 

 



 

 

 

 

Lampiran 3  

Dokumentasi Foto Lokasi Penelitian 

  

Warung Tenda Pecel Lele  
Lalapan yang disediakan warung tenda 

pecel terdapat kemangi dan kubis. 

  

Kondisi tempat pencucian pada warung 

makan tenda pecel lele 

Terdapat beberapa kucing di warung tenda 

pecel lele 

  
Keberadaan kucing pada warung tenda 

pecel lele 
Warung Tenda Pecel Lele 



 

 

 

 

  

Warung Tenda Pecel Lele  
Kondisi tempat pencucian pada warung 

makan tenda pecel lele 

  
Kondisi tempat pencucian pada warung 

makan tenda pecel lele 
Warung Tenda Pecel Lele 

  

Warung Tenda Makan Pecel Lele 
Kondisi tempat pencucian pada warung 

makan tenda pecel lele 



 

 

 

 

  

Terdapat beberapa kucing di warung tenda 

pecel lele 
Warung Tenda Makan Pecel Lele 

  
Kondisi tempat pencucian pada warung 

makan tenda pecel lele 
Warung Tenda Makan Pecel Lele 

 

Peneliti melakukan wawancara dengan pedagang warung tenda makan pecel lele 

  

  

 

 

  



 

 

 

 

Lampiran  4 Lembar Hasil Observasi Lalapan yang dihidangkan 

Kode Sampel 

(Pedagang) 
Kemangi Kubis Selada Mentimun 

Terong 

Hijau 

A          

B        

C         

D         

E          

F         

G         

Total  7  5  1   7  2 

Total Sampel 22 

 

  



 

 

 

 

Lampiran 5 Hasil Pemeriksaan Mikroskopis Ookista Toxoplasma gondii  

Tabel Hasil Pemeriksaan pada Kemangi  
No Kode Sampel Positif (+) Negatif (-) 

1 A Ke     - 

2 B Ke  -   

3 C Ke  -   

4 D Ke    - 

5 E Ke  -   

6 F Ke  -   

7 G Ke  -   

 
Tabel Hasil Pemeriksaan pada Kubis  

No Kode Sampel Positif (+) Negatif (-) 

1 A Ku -   

2 C Ku -   

3 D Ku -   

4 E Ku -   

5 G Ku -   

 

Tabel Hasil Pemeriksaan pada Selada 

No Kode Sampel Positif (+) Negatif (-) 

1 E S -   

 

Tabel Hasil Pemeriksaan pada Mentimun  

No Kode Sampel Positif (+) Negatif (-) 

1 A M -   

2 B M -   

3 C M -   

4 D M -   

5 E M -   

6 F M -   

7 G M -   

 

Tabel Hasil Pemeriksaan pada Terong Hijau  

No Kode Sampel Positif (+) Negatif (-) 

1 A T -   

2 F T -   

 

 

 

  



 

 

 

 

Lampiran 6 Pengolahan Pemeriksaan Sampel   

Berdasarkan hasil penelitian yang berjudul “Identifikasi Ookista Toxoplasma 

gondii pada Lalapan yang Dijual di Warung Tenda Makan Pecel Lele Wilayah 

Way Halim Tahun 2022”, didapatkan hasil sebagai berikut: 

Jumlah sampel : 22 sampel 

Jumlah sampel yang positif : 2 sampel 

Jumlah sampel kemangi yang positif : 2 sampel 

Jumlah sampel kubis yang positif : 0 sampel 

Jumlah sampel selada yang positif  : 0 sampel 

Jumlah sampel mentimun yang positif : 0 sampel 

Jumlah sampel terong hijau yang positif : 0 sampel 

 

Perhitungan : 

 

Persentase lalapan yang positif :  

   
                                              

                                    
      

    
 

  
      

                   

Persentase lalapan kemangi :  

    
                                              

                                    
      

    
 

 
      

               

Persentase lalapan kubis :  

    
                                            

                                  
      

    
 

 
      

                   

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Persentase lalapan selada : 

   
                                             

                                   
      

   
 

 
      

                  

Persentase lalapan mentimun :  

   
                                               

                                     
      

   
 

 
      

                  

Persentase lalapan terong hijau yang positif :  

   
                                                   

                                         
      

   
 

 
      

                  

Persentase pedagang warung tenda yang lalapannya positif : 

   
                                                     

                                           
      

   
 

 
      

              

  



 

 

 

 

Lampiran  7 Dokumentasi Prosedur Kerja 

 

 

Proses pengambilan sampel oleh peneliti 
Sampel Lalapan (Kemangi, Kubis, Selada, 

Mentimun, Terong Hijau) 

 

 

NaOH 0,2%  

 

 



 

 

 

 

  
Proses pemotongan sampel dan penimbangan sampel 

 
Sampel dimasukkan ke dalam beaker glass, kemudian ditambahkan NaOH 0,2% agar terendam 

 

 
Air sisa rendaman dimasukkan ke dalam 

tabung sedimentasi kemudian didiamkan 

selama 1 jam 

Pengamatan dengan mikroskop 

  



 

 

 

 

Lampiran  8 Ookista Toxoplasma gondii Hasil Pemeriksaan Mikroskopis 

 

Ookista Toxoplasma gondii Hasil Pemeriksaan Mikroskopis 

 

Keterangan: 

Kode sampel : A Ke 

Ookista bersporulasi. Terdapat dua buah 

sporokista. 

 

Perbesaran lensa objektif 40x 

  

 

Keterangan: 

Kode sampel : D Ke 

Ookista bersporulasi. Terdapat dua buah 

sporokista. 

 

Perbesaran lensa objektif 40x 

  

 

 

 

  



 

 

 

 

Lampiran 9  

LEMBAR OBSERVASI DAN TANYA JAWAB 

Identifikasi Ookista Toxoplasma gondii pada Lalapan yang Dijual di Warung 

Tenda Makan Pecel Lele Wilayah Way Halim Tahun 2022 

 

 

Warung Tenda : 

Pertanyaan Penelitian : 

1. Pencucian lalapan sebelum disajikan 

 Dicuci 

 Tidak dicuci 

 

2. Air yang digunakan untuk mencuci lalapan 

 Dicuci dengan air mengalir 

 Tidak dicuci dengan air mengalir 

 

3. Keadaan lalapan pada saat dicuci  

 Dicuci dalam keadaan utuh (bulatan penuh) 

 Dicuci dalam keadaan dibuka per lembar 

 

4. Lalapan didapatkan dari: 

 Dipetik sendiri 

 Dibeli di pasar 
  

 

  



 

 

 

 

Lampiran 10 

TABEL HASIL OBSERVASI KONDISI LALAPAN WARUNG TENDA 

MAKAN PECEL LELE WILAYAH WAY HALIM 

 

Kode 

Sampel 

Pencucian lalapan 

sebelum disajikan 

Air yang digunakan 

untuk mencuci lalapan 

Keadaan lalapan 

pada saat dicuci 

Lalapan 

didapatkan 

Dicuci  
Tidak 

dicuci 

Air 

mengalir 

Tidak 

mengalir 
Utuh  

Dibuka 

perlembar 

Dipetik 

sendiri 

Dibeli 

di Pasar 

A             

B             

C             

D             

E             

F             

G             

 

  



 

 

 

 

Data hasil observasi telah terkumpul dan dikelompokkan untuk dapat dianalisis 

dengan menggunakan rumus: 

   
 

 
      

Keterangan: 

P = Persentase 

N = Jumlah jawaban 

J = Jumlah pedagang  

 

1. Pedagang warung tenda makan pecel lele yang mencuci lalapan sebelum dihidangkan. 

Pilihan Jawaban Jumlah Persentase 

A Ya 7 100% 

B Tidak 0 0 

Jumlah 7 100% 

 

2. Pedagang warung tenda makan pecel lele yang mencuci dengan air mengalir 

Pilihan Jawaban Jumlah Persentase 

A Ya 5 71,4% 

B Tidak 2 28,6% 

Jumlah 7 100% 

 

3. Pedagang warung tenda makan pecel lele yang memperhatikan keadaan lalapan 

Pilihan Jawaban Jumlah Persentase 

A Ya 3 42,8% 

B Tidak 4 57,2% 

Jumlah 7 100% 

 

4.  Pedagang warung tenda makan pecel lele yang membeli lalapan di Pasar  

Pilihan Jawaban Jumlah Persentase 

A Ya 7 100% 

B Tidak 0 0 

Jumlah 7 100% 

 



 

 

 

 

       Tabel di atas menunjukkan bahwa 71,4% pedagang warung tenda makan 

pecel lele mencuci lalapan dengan air mengalir dan 28,6% pedagang tidak 

mencuci lalapan dengan air mengalir. 42,8% pedagang warung tenda makan pecel 

lele membuka perhelai saat mencuci lalapan, 57,2% pedagang warung tenda 

makan tidak membuka perhelai saat mencuci lalapan.  

  



 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 


