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Lampiran 1. Skema Kerja Pembuatan Serbuk Simplisia Daun Kelor

(Moringa oleifera L.)

Dipilih daun kelor (Moringa oleifera L.)
yang bagus dan segar

Dipisahkan dari tangkai dan dicuci
bersih

Perajangan

Penge

ringan

Sortasi kering

Dikemas
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Lampiran 2. Pembuatan Sirop Dekokta Daun Kelor (Moringa oleifera L.)

Penimbangan

Pembuatan simplisia daun

Pembuatan dekokta daun kelor
(Moringa oleifera L.) 100%
(larutan induk)

Ditimbang simplisia
daun kelor 650 gram
dan dipanaskan dengan

|
Pengisian botol

aquadest 4 L selama 30
menit saat suhu 90° C

Dekokta daun Dekokta daun Dekokta daun Dekokta daun
kelor (Moringa kelor (Moringa kelor (Moringa kelor (Moringa
oleifera L.) 50% oleifera L.) 55% oleifera L.) 60% oleifera L.) 65%
dalam 60 ml dalam 60 ml dalam 60 ml dalam 60 ml
Penambahan
propilen glikol

Penambahan sirop

simplek ad 60 ml

Penambahan
pewarna dan

Evaluasi Sediaan
9. Uji Organoleptis
10. Uji Kejernihan
11. Uji Volume Terpindahkan
12. Uji Bobot Jenis
13. Uji Viskositas
14. Uji pH
15. Uji Kesukaan
16. Uji Stabilitas

-Dipanaskan  sukrosa 2400
gram dan nipagin 6 gram
dalam aquadest 3 L hingga
larut

-Diserkai
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Lampiran 3. Perhitungan Bahan

Formula sirop dekokta daun kelor (Moringa
oleifera L..)
FI F2 F3 F4

(%) (mD) (%) (m) (%) (@ml) (%) (ml)
1. Zat aktif kD;l;;)kta daun 50 30 55 33 60 36 65 39

2. Pengental Propilen glikol 10 6 10 6 10 6 10 6
3. DPerasa Essence melon 01 006 0,1 006 0,1 0,06 0,1 0,06
4. Pewama Pewama o4 06 01 006 01 006 0,1 0,06
makanan (hijau)

5. Pemanis  Sirop simplek Ad Ad Ad Ad Ad Ad Ad Ad
100 60 100 60 100 60 100 60

No  Fungsi Komponen

a. Jumlah volume dekokta daun kelor (Moringa oleifera L.) yang diambil dari
larutan induk:

F1 =" x 60 ml=30ml
100ml

F2=22" y60ml=33ml
100mi

F3 = 2"y 60 ml = 36ml
100mli

F4a=2" v 60ml=39ml
100l

0 ml

b. Propilen glikol = limw x 60 ml =6 mi
c. Essence melon = :Dt: x 60 ml = 0,06 ml

0,1mli
100ml

d. Pewarna makanan = x 60 ml = 0,06 mi

e. Sirup simpleks ad 60 ml



Lampiran 4. Dokumentasi Prosedur Penelitian

3. Proses menggunting

2. Penyortiran daun kelor dari

tangkainya

4. Pencucian daun kelor dengan air
mengalir

5. Pengeringan dibawah sinar
matahari dengan ditutupi kain

6. Penyortiran daun kelor yang
sudah dikeringkan
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7. Pembuatan dekoktal
daun kelor

9. Pembuatan sirup
simplek

8. Dekokta daun kelor diserkai

11. Pengukuran dan
penimbangan bahan

13. Dimasukkan kedalam
botol sirop yang telah
dikalibrasi

12. Pencampuran

14. Melakukan evaluasi

60
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Lampiran 5. Dokumentasi Evaluasi Sediaan

Uji Organoleptik

'




Uji Bobot Jenis

Uji Viskositas

Uji pH
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Uji Kesukaan

Dias Retno (9 th) Sukiyati (35 th)

Sumiem (81 th)

Uji Stabilitas

*hari pertama
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*hari ke 7




Lampiran 6. Lembar Perhitungan Data Evaluasi

1. Bobot Jenis
Rumus = (Bobot pikno+sampel) — (Bobot pikno kosong)
Volume pikno

a. Adquadest
Bobot piknometer + aquadest = 44,630 gram
Bobot piknometer kosong = 20,110 gram
Bobot aquadest = 24,520 gram
Kerapatan aquadest (p) = 1g/ml
Volume piknometer (Vp) = 24,520 gram
1 g/ml
= 24,52 ml
b. F1
Fli
Bobot piknometer + F1: = 47,450 gram
Bobot piknometer kosong = 20,110 gram
Volume piknometer (Vp) = 24,52 ml
Kerapatan aquadest (p) = 1g/ml
(Depkes RI, 1995:1030)
Bobot jenis Fl: = 47,450 gram - 20,110 gram
24,52 ml
= 1,12 g/ml
Tabel bobot jenis
Formula Bobot pikno + sampel Kerapatan Bobot jenis
(gram) (g/ml)
1 47,450 1,12 1,12
£l 2 47,405 1,11 1,11
3 47,535 1,12 1,12
4 47,355 1,11 1,11
Rata-rata 1,12
1 47,225 11 1,1
2 2 47,205 1,11 1,11
3 47,305 1,11 1,11
4 47,220 1,11 1,11
Rata-rata 1,11
1 47,105 11 11
F3 2 47,305 1,11 1,11
3 46,990 11 11
4 46,965 11 11
Rata-rata 1,1
1 46,650 11 11
F4 2 46,635 1,1 11
3 46,690 11 11
4 46,650 1,1 1,1

Rata-rata 1,1




2. Viskositas
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Viskositas air 0,89 Handbook of Chemistry and Physics (Rowe, Sheskey and
Quinn, 2015:766).
n = viskositas air . waktu alir sampel . massa jenis sampel
Waktu alir aquadest . massa jenis aquadest

Rumus

a. Aquadest
n=089.053.1

053.1

=0,89 cps

b. F1
F1:

n=0,89.0,98.1,12

0,53.1

=1,8cps

Tabel hasil perhitungan viskositas

Formula Waktu alir sampel Kerapatan Viskositas
(detik) (g/ml) (cps)
F1 1 0,98 1,12 18
2 1,06 1,11 2,0
3 0,86 1,12 1,7
4 1,01 1,11 1,9
Rata-rata 1,85
F2 1 0,96 1.1 18
2 1.03 1,11 1,9
3 0,93 1,11 1,7
4 0,96 1,11 1,8
Rata-rata 1,8
F3 1 0,66 1,1 12
2 0,73 111 1,4
3 0,79 11 15
4 0,69 1,1 13
Rata-rata 1,35
F4 1 0,58 11 11
2 0,56 1,1 1,0
3 0,62 1,1 11
4 0,49 1,1 09
Rata-rata 1,03
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Lampiran 7. Lembar Pengumpulan Data

Lembar Pengujian Organoleptik Sirop Dekokta Daun Kelor (Moringa
oleifera L.)

Warna Aroma Rasa

1 = agak hijau 1 = tidak berbau 1 = pahit

2 = hijau muda 2 = bau khas 2 = agak manis
3 = hijau tua 3 = manis

4 = sangat manis

Formulasi Sirop Uji Organoleptik
Dekokta Daun Kelor
(Moringa oleifera L.) Warna Aroma Rasa
112|312 |1]2|3|4
1 N V N
2 N N N
- 3 R y
4 N N N
1 N N N
2 V v V
" 3 N J
4 v N N
1 N N N
2 N N N
- 3 VTV Y
4 N N N
1 N R
2 V v [N
a 3 AR
4 N v [N
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Lembar Pengujian Kejernihan Sirop Dekokta Daun Kelor (Moringa oleifera

L)

Formulasi Sirop Dekokta

Uji Kejernihan

Daun Kelor (Moringa | Tidak _
oleifera L.) Jernih Jernih
1 v
2 v
F1 5 7
4 v
1 v
2 v
F2 5 7
4 v
1 v
2 v
F3 5 7
4 v
1 v
2 v
F4 3 J
4 v
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Lembar Pengujian Volume Terpindahkan Sirop Dekokta Daun Kelor

(Moringa oleifera L.)

Volume
Terpindahkan

Volume
Terpindahkan

Formulasi Sirop Dekokta Formulasi Sirop Dekokta Vol
Daun Kelor (Moringa Vol. | Vol. yang Daun Kelor (Moringa Vol. an .di
oleifera L.) literatur | di peroleh oleifera L.) literatur yergleh

(ml) (ml) my | P

(ml)

1 60 60 1 60 60

2 60 60 2 60 60

1 3 60 60 1 3 60 60

4 60 60 4 60 60

5 60 60 5 60 60

1 60 60 1 60 60

2 60 60 2 60 60

2 3 60 60 2 3 60 60

4 60 60 4 60 60

F1 5 60 60 E2 5 60 60

1 60 60 1 60 60

2 60 60 2 60 60

3 3 60 60 3 3 60 60

4 60 60 4 60 60

5 60 60 5 60 60

1 60 60 1 60 60

2 60 60 2 60 60

4 3 60 60 4 3 60 60

4 60 60 4 60 60

5 60 60 5 60 60




70

Formulasi Sirop Dekokta

Volume
Terpindahkan

Volume
Terpindahkan

Formulasi Sirop Vol
Dekokta Daun Kelor Vol. .
(Moringa oleifera L.) literatur yang di
(m) peroleh

(ml)

1 60 60

2 60 60

1 3 60 60

4 60 60

5 60 60

1 60 60

2 60 60

2 3 60 60

4 60 60

F3 5 60 60

1 60 60

2 60 60

3 3 60 60

4 60 60

5 60 60

1 60 60

2 60 60

4 3 60 60

4 60 60

5 60 60

Daun Kelor (Moringa Vol. vol. .
oleifera L.) literatur yang di
(ml) peroleh

(ml)

1 60 60

2 60 60

1 3 60 60

4 60 60

5 60 60

1 60 60

2 60 60

2 3 60 60

4 60 60

F4 5 60 60

1 60 60

2 60 60

3 3 60 60

4 60 60

5 60 60

1 60 60

2 60 60

4 3 60 60

4 60 60

5 60 60
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Lembar Pengujian Bobot Jenis Sirop Dekokta Daun Kelor (Moringa oleifera
L.)

Formulasi Sirop Dekokta
Daun Kelor (Moringa Bobot jenis
oleifera L.)
1 1,12
2 1,11
F1
3 1,12
4 1,11
Rata-rata 1,12
1 1,1
2 1,11
F2
3 1,11
4 1,11
Rata-rata 1,11
1 1,1
2 1,11
F3
3 1,1
4 1,1
Rata-rata 1,1
1 1,1
2 1,1
F4
3 1,1
4 1,1
Rata-rata 1,1
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Lembar Pengujian Viskositas Sirop Dekokta Daun Kelor (Moringa oleifera
L.)

Formulasi Sirop Dekokta . .
. Viskositas
Daun Kelor (Moringa (cps)
oleifera L.) P

1 1,8
2 2,0

F1
3 1,7
4 1,9
Rata-rata 1,85
1 1,8
2 1,9

F2
3 1,7
4 1,8
Rata-rata 1,8
1 1,2
2 1,4

F3
3 15
4 1,3
Rata-rata 1,35
1 1,1
2 1,0

F4
3 1,1
4 0,9
Rata-rata 1,03




Lembar Pengujian pH Sirop Dekokta Daun Kelor (Moringa oleifera L.)

Formulasi Sirop Dekokta
Daun Kelor (Moringa
oleifera L.)

pH

5,17

F1

5,20

5,24

Al W DN| P

5,19

Range

5,17-5,24

5,02

F2

5,11

5,05

AW DN|

5,09

Range

5,02-5,11

4,93

F3

4,98

4,96

AW N| P

4,91

Range

4,91-4,98

4,73

F4

4,76

4,71

A W[N]

4,79

Range

4,71-4,79
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Lembar Pengujian kesukaan Sirop Dekokta Daun Kelor (Moringa oleifera

L)

Lembar Ufi Kesukaan Sirop Dekokta Daun Kelor (Moringa oleifera L.)
1 = tidak suka

2= agak suk
G Dracs fefno
sl (944)
4 = sangat suka
Formulasi Sirop Dekokta Kesukaan
Daun Kelor (Moringa
oleiferaL. 1] 2(3(a4
1 v
v
F1 2
3 {0}
4 v
1 v
2 v
F2 3 7
4 v
1 v
B 2 v
3 v
4 v
1 v
ol
F4 2 1 P
3 v
4 v

Lembar Ui Kesukaan Sirop Dekokta Daun Kelor (Maringa oleifera 1)

1= tidak suka Eagna Omes

2= agak suka (g

3 = suka

4= sungat suka

Formulasi Sirop Dekokia |
Daun Kelor (Moriuga
oleifera L. !
i
2 .
FI
3
4
) vl
2 v
F.
4 3
. 7
| P
2 v
= y 7
4 | . 1 lwa
B T |
2 7
F4 F b
(N .
Lembar Uji Kesukaan Sirop Dekokta Daun Kelor (Moringa oleifera 1..)
| = tidak suka
2= agak suka Bett artor
(23th)
3= suka
4= sangat suka
Form rop Dekokea
Daun Kelor (Moringa =
oleifera .. ! = b
- |
.
Fl T b
| ptions
) | e
1 v
F3 3 v B | i
4 v
{5 v Ly oa
B =
F4 ——
3 s ]
4 v

Lembar Uji Kesukaan Sirop Dekokta Daun Kelor (Moringa oleifera 1..)

1 = tidak suka
2 = agak suka
3= suka

4 = sangat suka

Formulasi Sirop Dekokta |

lqbol Spap'd
(1c th)

Daun Kelor (Moringa | i
oleifera L.
1
2
F1 3
4 —
1 7z
2
F2 3 L
3 v
1 v
2 v
1) T
4 v
i v
2 v
F4 3 > N
4 v

Lembar Uji Kesukaan Sirop Dekokta Daun Kelor ( Moring

1 = tdak suka

4
1
2
2
L 3
1
2
1] 3
4
F4

alw|w|=

Lembar Uji Kesukaan Sirop Dekokta fhaun 1eetor ( oringa oleifera1..)

1 = tidak suka
2 = agak suka
3 = suka

4 = sangat suka

nulasi Sirop Dekokta |
un Kelor (Moring
oleifera L) !

Kestikaan

Sokigoh

(35%)

1
Fl
P = ]
4 b il
1 v |
2 v | 1
F3 3 v i
e v |
—
! v | po o\ cout
2 78, | v awe
F4 s G I
1 1
3 v |
1 L 3



Lembar Uji Kesukaan Sirop Dekokta Daun Kelor ( Moringa oleifera 1.)

1= tidak suka
2= agak suka Svperge
3 = suka (1989

t.embar Uji Kesukaan Sirop Dekokta Daun Kelor (Moringa oleifera 1..)

4= sangat suka

Formulusi Sirop Dekokta |

Daun Kelor (Moringa |~
oleifera L. !
|
= 2
! 3
4
[
2
L 3
1 v
2 .
L 3 .
4 v
' »
Viune
2 | v | "
] 3 5 ‘
4 v |
Vembar Uji Kesukaan Sirop Dekokta Daon Kelor ¢ Voringe ofefers 1)
1= tidak suka
2= agak suka ’upﬂ'
3= suka (5108

4 = sungat suka

Formulasi Sirop Dekokts |
Daun Kelor (Moringa |~ -
oleiferaly | 1 Sl M
| v
2
o |
J_.
4
i v
2 v
F2 3 v
4 v
i P
= 2
B = =
1 v
| v =
2 v o
A - .
Fa . v o
) v

Lembar Uji Kesukaan Sirop Dekokta Daun Kelur (Muringu oleifera 1.}
1 = tidak suka

2= agak suka Sukardi
3= suka (soth)
4 = sangat suka
Formulasi Sirop Dekokta -~ |
Daun Kelor (Moringa | £
oleifera L) L= i
| %! 1. J
2
F1 3
4
1
2
F2 |
3
5
|
2 v
F3 3 % }
4 P
i v |
L |
h 3 I
(B L

1 = tidak suka
2 = agak suka ? \
3= suka (s
4 = sangat suka
Formulasi Sitop Dekokla Kesukaan
Daun Kelor (Moringa 3
oleifera L) 2|3
1 v 3
2 v P”v';
Fl = = R
4 v
1 v
2
F2 = 7
v
i 4
1 v
& v
F3 3 5
4 v
| v s
2 v el
F4 3 I
4 v

Lembar Uji Kesukaan Sirop Dekokta Daun Kelr ( Maringa olvifers 1.}

1 = tidak suka
2= agak suka
3 = suka

4 = sangat suka

Formulasi Sitop Dekokis |
Daun Kelor (Maringa
oleifera L. !

g

-
o

" Kesukaan

Fl
F:
F3

F4

.‘-a—u\-.a—»-"-'—!

Lembar Uj
1= tidak suka
2 agak suka
3= auka

4 < sangat suka

[ Formulas Sirop Deb ko
\ Daun Kelor (46

i Kesukaan Sirop Dekokia Daun Kelor (Vorinzo wleiferat )

G tortd
(3w
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Lembar Uji Kesukaan Sirop Dekokta Daun Kelor (Moringa ofeifera L)

1= tidak suka
2= agak suka P Manwyor
(aatw)
3= suka
4 = sangat suka
Formulasi Sirop Dekokia Kesukaan
Daun Kelor Moringa [T T 5 | 4
aleiferaL.
1 5 L s
3 v e | o
i S S
4 v
s i P2
2 v
F2 3 3
3 -
1 v
2 .
3 5 ”
4 v
‘ 2 - ¥
- 2 = |
3 v |
4 v |

Lembar Uji Kesukaan Sirop Dekokta Daun Kelor (Maringa oleifera 1-)
1 = tidak suka

Liama
2= agak suka (3349
3= suka
4 = sangat suka

Formulasi Sirop Dekokt
Daun Kelor (Moringa
oleifera L)

Lembar Uji Kesukaan Sirop Dekokta Daun Kelur (Voringa ofeifera 1)

1 = tidak suka

2= agak suka Harenoh
3= suka (sq )

4= sangat suka

Formulasi Sivop Dekokia
Daun Kelor (Maringa
oleifera L)

Lembar Uji Kesukaan Sirop Dekokta Daun Kelor (Moringa ofeifera 1.}

! = tidak suka
2= agak suka Harsinr
3= suka (50t

4 = sangat suka

Formulasi Sirop Dekoktt |
Daun Kelor (Moringa g
oleifera L. ! 2
1 T i E el
Pl 2 Vi)
3 v
4 * v i
1 v
2 v
F2 5 s
4 & 1
1 » —
8 v
F3 3 v
4 v
1 v ] &
2 v ] s
L) 3 v "]
4 | [
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Lembar Uji Kesukaan Sirap ekokta Daun ielor (3foringa ofcifera 11
1 = tidak suka

2= agak suka 2’

3 = suka (30 +

4 = sangat suka

Formulasi Sirop Deks
Daun Kelor (Moring
oleifera L.

Fl
F2
4
1
2
F3 3
|
2
4
¥ 3
4

Lembar Uji Kesukaan Sirop Dekokta Daun Kelar (Maringa ofeifers 1)
| = tidak suka
2= agak suka Mol

(cath)
3 =suka

4 = sangat suka
Formulasi Sirop Dekokta

Daun Kelor (Moringa
olifera L)

Lembar Uji Kesukaan Sirop Dekokta Daun Kelar (Moringa ofeifera L.)

1 = tidak suka
2 =agak suka 1;,‘ prget
3=suka (sst
4= sangat suka
Formulasi Sirop Dekokta Kesukaan
Daun Kelor (Moringa =Ta T4
oleifera L) !
1 |~
2 © e
Fl 3 " pe
4
) v
2 v
R = =
3 7
1 v
2 |7
) =T
4 v ,
) v Py ""z'
2 v ,4\0“\'
F4 3 )
4 v |
Lembar Uji Kesukaan Sirap Dekokta Daun Kclur (Moringe oleifers 11
dak suka
2= agak suka Ymaiern
3= suka (qen)
4 = sangat suka
Formulasi Sirop Dekokia | Keakaan |
Daun Kelor (Morinza ‘W . I
oleifera L) 2
pa
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Formulasi Sirop Panelis Uji Kesukaan
Dekokta Daun Jumla Persentase Rata-Rata
Kelor (Moringa 2 o [11 |12 {13 14|15 [16]17 |18 |19 20| h (%) (%)
oleifera L.)
pp, | Tidsk 0 ololo|lo|lo|o|olo| o] olfo]| o 0%
Suka
;‘ﬁﬁ: 0 oloflo|o|o|lo|o|lo| o] o o] o 0% Tidak suka
Suka I olof{1]o|l1]o|1|lo]| 1| o/|1] 10 50% - 0%
St 0 tltlolt1]jolt]|ol1|lo] 1 ]|o] 10 50%
Suka
Fl, | Ldak 0 ololo|o|lo|lo|olo|o | ol|o| o 0%
Suka
;‘EE]; 0 olo|lo|lo|lo|lo|o|lo|l o] o |0 o 0% Agak suka
Suka l C 1|1 o1 ] 1 11|10 1] 14 70% - 0%
St 0 ololo|1]lolo]olo|lo | 1]o]| 6 30%
Suka
p1, | Tidsk 0 ololo|o|lo|o|olo]| o] o |o0o]| o 0%
Suka
;‘ﬁﬁ: 0 ololo|o|lo|lo|olo|o | ol|o| o 0% Suka =
Suka 1 ol 1|1 ]o0]1 L1 ]o] 1 0 |1 12 60% 00%
Sangat 0 tlojlo|1|lo|lofol1]|] o | 1|0 8 40%
Suka
Tidak
Fla | suka 0 ololo|o|lo|o|olo| o] ol|o]| o 0%
Agak 0 ololo|o|lo|lo|olo|lo | olo| o 0% gt
Suka suka =
Suka l 01 |1 |01 ] 1 |1]0]1 0 | 1| 12 60% 40%
Sangat o
Suka 0 tlolo|l1tlolo|ol1] o] 1 |o] s 40%
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Formulasi Sirop Dekokta Panelis Uji Kesukaan
Daun Kelor { Moringa Jumlah P'-‘Ti‘fﬂli‘lil.‘ inl-lCL-Ri’lh’l
oleifera L.) Flz 3 |a s |6 [T 8|9 {02315 |w6[17]18 19|20 (%) (%)
F2 TidakSuka |0 | 0|0 |0o]|o|ofjojo|lo|lo|o|o|o|lo| O |oOo|oOo| O|O]|0OD 0 0%
Agak Suka gl jojofofojojojojo|aoll o]l I |00 I 010 5 25% Tidak siika
Suka Llofrjolrfrfrjrjolr{rjolofolofirf{t]o|o]l 1l 55% =0%
SangatSuka [ O (O | O Q (o |OjO|O)L|fOjO|O|fl]|]O|O[O0|]O] D L |0 4 20%
F2; TidakSuka |0 (OO0 |O]ofoflojofo|o|o|o]lo|o|O|fo|0o| O|0]D 0 0%
Agak Suka ljofofo|lofojojofojo]of{1[0]] L oo 1 0|0 5 25% Agak suka
— -li -:I L]
TN RN T N A A A T A I I E 6% 31.25%
SangatSuka [ O JOJOJoOoJoOoJoJoJofTr{ofolofofolololTr] oJo0To0 2 10%
F2a TidakSuka |0 | 0|0 |0o]|o|ofjojo|lo|lo|o|o|o|lo| O |oOo|oOo| O|O]|0OD 0 0%
Agak Suka LJof L fojojofofifofofo]ofol]l | 1 [0 [ 0 [ ] A0% Suka =
Suka T T T A 11 51.5%
SangatSuka [ O (O | O [ Q (O |jOjO|O|jOfO|O|OfO|O|O[OD|0O] D o |0 I ¥
F2, TidakSuka |0 |0 |o|o]|o|ofjojo|lo|lo|lo|o|lo|lo|o|o|o| o|oO]oO 0 0%
AgakSuka [ L[t [t fofofoflofolofofo{ ol o] ool 1 ]o]o 7 35% Sangat
Suka Dlojolo[ T[T [T[T[T[T[r[o[ofolo ] [T[T[]@® 11 1 55 |$1|LI}:1'3‘7':
SangatSuka |0 [0 o1 |ofofofo|loalo|lo|o|l1|o]o|lo]jo|l o] 0|0 2 10% .
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Formulasi Sirop Dekokta Panelis Uji Kesukaan
Daun Kelor { Moringa Jumlah Pﬂﬁfﬂlﬂﬁk‘ Hil-[i-Riﬂi‘l
oleifera L.) P23 |45 |a [T |89 |01 {2 {113 [1415 |17 18 |19 |20 (%) (o)
F2y TidakSuka [0 [o|o|o|o|o|o|loflo|o|lo|lo|lo|lo|lo oo O ]|0/|O0 0 0%
Agak Suka gl jofojojofojojo|loejof1r 0]l I (0] 0 I 0|0 5 150 Tidak suka
Suka Lfoftjo)ptrrfeftrjoptrptrfofo]o]oiflfl il 0 | 11 550 = 0%
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Formulasi Sirop Panelis Uji Kesukaan Rata-Rata
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Lembar Pengujian Stabilitas Sirop Dekokta Daun Kelor (Moringa
oleifera L.)

1 = terjadi perubahan
2 = tidak terjadi perubahan

Stabilitas Organoleptik
Formula Sirop

Hari Ke-
Dekokta Daun

Kelor 1 7 14

(Moringa
oleifera L.)

Warna Aroma Rasa Warna Aroma Rasa Warna Aroma Rasa

121212 1 212 12 121 212

<_
<_
2
2
2
2
<_
2

F1

F2

F3

F4

A 0O N P B WO DNPEFEP BB ODNMPFEPEP DD OODNDPE
2 2 2L 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 =2 2
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 =2 2 2 2
2L 2 2L L2 2 2 2 2 2 2 2 =2 2 2 2
2L 2 2L L2 22 2 2 2 2 =2 2 2 2 2 2
202 22 2 2 2 =2 2 2 2 2 2 =2 2
2L 02 L L2 2 2 2 2 =2 2 2 =2 2 2 2
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 =2 2 2 2
2 2 2 2 2 222 L2 2 2 2 22 2 2




Formula Sirop Dekokta Stabilitas pH
Daun Kelor (Moringa Hari ke-
oleifera L.) 1 7 14
F1 1 5,17 5,11 5,05
2 5,20 5,15 5,09
3 5,24 5,18 5,11
4 5,19 513 5,08
F2 1 5,02 4,98 4,93
2 511 5,02 4,96
3 5,05 5,01 4,97
4 5,09 5,03 4,96
F3 1 4,93 4,90 4,87
2 4,98 4,96 491
3 4,96 4,92 4,89
4 491 4,88 4,85
F4 1 4,73 4,71 4,69
2 4,76 4,73 4,70
3 4,71 4,69 4,65
4 4,79 4,75 471
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Lampiran 8. Lembar Konsultasi Laporan Tugas Akhir

PR S ) D s —— M
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. | 19 -t -2021 | Pewia bal (943 /’)(
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4. | z1-(2. 2% Revn Poquupulo"' d
rmpow\ Mf
& \ab
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Rn. |1z -0\ -z M(.Mbtm" ¢
parmasehls 1 ™
« [=v1-e1 evnl wrop lab ﬂ\ @:
KETERANGAN
P.I : Pembimbing Satu

P.II : Pembimbing Dua
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Lampiran 9. Lembar Surat Penelitian

' KEMBENTERIAN KESEHATAN REPUBLIK INDONESIA
. ADAN PENGEMBANGAN DAN PEMBERDAYAAN
SUMBER DAYA MANUSIA KESEHATAN
POLITEKNIK KESEHATAN TANJUNGKARANG
TJZIIarj (S);)ekarno - Hatta No. 6 Bandar Lampung
Website : hitp p“ ‘”’it“-' 783 852 Faxsimile ; 0721 - 773 918

Yk acid E-mail : dnektorat@p tekkes Yk cid
Nomor :PP.03,0 i
- FP.03, 01
hamplmn ol 1.170738 12022 31 Januari 2022
al

: 1zin Penelitian

—_—ai

Yth, Rektor Universitas Lampung
Di - Bandar Lampung

Sehubungan dengan penyusunan Laporan Tugas Akhir bagi mahasiswa Tingkat il
Program Studi Farmasi Program Diploma Tiga Jurusan Farmasi Politeknik Kesehatan
Kementerian Kesehatan Tanjungkarang Tahun Akademik 2021/2022, maka kami
mengharapkan dapat diberikan izin kepada mahasiswa kami untuk dapat melakukan

penelitian di Institusi yang Bpk/lbu pimpin. Adapun mahasiswa yang melakukan penelitian
adalah sebagai berikut :

| No NAMA JUDUL PENELITIAN TEMPAT PENELITIAN
1 | Lia Aulia Inovasl pemanfaatan daun kelor (moringa | Laboratorium Botani
NIM: 1948401047 oleifera L.) sebagai suplemen kesehatan | Fakultas MIPA Biologi
1 dengan metode dekokta Universitas Lampung

Atas perhatian dan kerjasamanya diucapkan terima kasih.

Jiyanto, SKM, M.Kes
NIP 196401281985021001
30‘>/

LLRwe
Tembusan : .

1.Ka. Jurusan Farmasi

2.Dekan Fakultas MIPA Universitas Lampung



Lampiran 10. Lembar Perbaikan

LEMBAR PERBAIKAN
SEMINAR HASIL TUGAS AKHIR

~ Rabu 7 It Mej tor

Hari / Tanggal : Lhulr ................................................................
Nama Mahasiswa S suaa Tl [ L U UPUR
Judul Tugas Akhir . Inovas,  Penanjaotan Paon Wiler  (Womhge,

....................................................................................................................

..... DB B0 fabek = s ——
........... ) N O O -
........ o Wt LI Ca ot 0 Gl LI WAL A
Penguji 2 :

o Alolidn  Aan balrrm - =

.......................................................................................................................
......................................................................................................
.....................................................................................................
......................................................................................................
................................................................................................................

..............................................................................................................

Mengetahui
Penguji 1, Penguiji 2 Penguiji 3,

A
Dre -Rwlﬁ Rahoblh Apt. M key M.mf%"h &

Yulysawerns, $8 Apt ..M. Fes




Lampiran 11. Hasil Uji Determinasi

- > KEMENTERIAN PENDIDIKAN, KEBUDAYAAN, RISET DAN TEKNOLOGI
| UNIVERSITAS LAMPUNG
FAKULTAS MATEMATIKA DAN ILMU PENGETAHUAN ALAM

JURUSAN BIOLOGI
Jalan Prof. Dr. Soemantri Brodjonegoro No.1 Bandar Lampung 35145
Website : http://fmipa.unila.ac.id/web/biologi/ - Telp, 0721-704625-Fax. 0721-704625

i

Bandar Lampung, 2 Maret 2022

Kepada yth.
Sdr : Lia Auliana
NPM : 1948401047

Dengan hormat
Bersama ini kami sampaikan hasil determinasi tumbuhan dari Laboratorium Botani Jurusan

Biologi FMIPA Unila adalah sebagai berikut. Nama ilmiah untuk tanaman kelor adalah
Moringa oleifera Lam.

Demikian hasil determinasi ini, semoga berguna bagi saudara

Mengetahui:
Kepala Laboratorium Botani Penanggung Jawab Determinasi
A= =TTIAE
I
Dr. Sri Wahyuningsih, M.Si. Dra.Yulianty, M.Si.
NIP 196111251990032001 NIP 196507131991032002
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KEMENTE
RIAN PENDIDIK AN, KEBUDAYAAN, RISET DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS LAMPUNG
FAKULTAS MATEMATIKA DAN MU PENGETAHUAN ALAM
JURUSAN BIOLOGI

Jalan Prof. Dr., soemantri Brodjonegoro No.1 Bandar Lampung 35145 25
Website : h!!P_ijlfMipLugLIa,_ac.;d[wel;Lbjolqg«[ - Telp. 0721-704625-Fax. 0721-7046

Klasifikasi Tana

man Kelor menurut sistem Klasifikasi Cronquist (1981) adalah sebage!
berikut ;
Kerajaan : Plantac
Divisi : Magnoliophyta
Kelas : Magnoliopsida
Bangsa : Brassicales
Suku : Moringaceac
Marga s Moringa
Jenis : Moringa oleifera Lam.

Sumber Klasifikasi :

Cronquist, A. 1981. An Integrated System of Clasification of Flowering Plants.
Columbia University Press. New York

Bandar Lampung, 4 M
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