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Lampiran 1 Lembar Persetujuan 
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Lampiran 2 Lembar Kuesioner 
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Lampiran 3 Daftar hadir
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Lampiran 4 Hasil Uji Organoleptik 
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Lampiran 5 Perhitungan Skala Likert 

Perhitungan Skala Likert 

       Perhitungan yang digunakan untuk mengetahui daya terima, dihitung 

persentase skor dengan rumus sebagai berikut: 

% = n × 100 

       N  

Keterangan: 

% = Skor persentase 

n = jumlah skor yang diperoleh 

N = Skor local (skor tertinggi × jumlah panelis) 

Untuk mengubah data skor persentase menjadi nilai kesukaan panelis, analisisnya 

sebagai berikut: 

Nilai tertinggi  = 5 (lebih baik dari F1) 

Nilai terendah  = 1 (lebih buruk dari F1) 

Jumlah panelis  = 75 orang 

Skor maximum = jumlah panelis × nilai tertinggi 

= 75 × 5  

= 375 

Skor minimum = jumlah panelis × nilai terendah 

= 75 × 1 

= 75 

Persentase maximum = skor miximum × 100% 

   skor maximum 

   = 375 × 100% 

 375 

   = 100% 
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Persentase manimun = skor minimum × 100% 

skor maximum 

   = 75 × 100% 

  375 

   = 20% 

Rentang  = % maximum - % minimum 

   = 100% - 20% 

   = 80% 

Interval persentase = rentang : kriteria 

   = 80% : 5 

   = 16% 

Berdasarkan hasil perhitungan tersebut dibuat interval persentase dan daya terima 

panelis seperti pada tabel: 

Tabel  

Interval Persentase & Daya Terima Panelis 

Persentase (%) Daya Terima & Kriteria 

84 – 100 Sangat suka 

68 – 83 Suka 

52 – 67 Netral 

36 – 51 Tidak suka 

20 – 35 Sangat tidak suka 

   Sumber: Likert, 1932 
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Lampiran 6 Perhitungan Kandungan Gizi 

a. Formula 1 (0%) 

Bahan Berat (g) 
Kandungan Gizi F1 

E (g) P (g) L (g) KH (g) Serat (g) 

Tepung kedelai 10 34,7 3,6 2,1 3,0 0,6 

Tepumg ubi ungu 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 

Gula 3 11,8 0,0 0,0 2,8 0,0 

Margarin 5 36,0 0,0 4,1 0,0 0,0 

Kacang almond 2 11,6 0,4 1,0 0,4 0,2 

Kismis 5 15,0 0,2 0,0 4,0 0,2 

Telur 5 7,7 0,6 0,5 0,0 0,0 

Total 116,7 4,8 7,7 10,2 1,0 

Keterangan: 1 porsi = 27 gram 

b. Formula 4 (90%) 

Bahan Berat 
Kandungan Gizi F4 

E (kkal) P (g) L (g) KH (g) Serat (g) 

Tepung kedelai 1 3,5 0,4 0,2 0,3 0,1 

Tepumg ubi ungu 9 32,9 0,3 0,1 7,6 1,2 

Gula 3 11,8 0,0 0,0 2,8 0,0 

Margarin 5 36,0 0,0 4,1 0,0 0,0 

Kacang almond 2 11,6 0,4 1,0 0,4 0,2 

Kismis 5 15,0 0,2 0,0 4,0 0,2 

Telur 5 7,7 0,6 0,5 0,0 0,0 

Total 118,4 1,8 5,9 15,1 1,6 

Keterangan: 1 porsi = 27 gram 
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Lampiran 7 Label Kemasan 
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Lampiran 8 Dokumentasi Penelitian 

A. Bahan – Bahan 

 

Gula 

 

Almond 

 

Margarin 

 

Kismis 

 

Telur 

 

Tepung Ubi 

 

Tepung Kedelai 
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B. Proses Pembuatan 
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C. Rendemen 

 

  

 

D. Uji organoleptik 

 

  

  

  

 

 


