
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



62 
 

 
 

Lampiran 1. Lembar perhitungan bahan formulasi sediaan serbuk 

effervescent dengan kristal gula kencur (Kaempferia galanga L.) 

 

1. Perhitungan F0 

Sediaan yang dibuat = 20 gram 

a. Kristal gula rimpang kencur     = 
 

   
 x 20 gram = 0 g 

b. Asam sitrat     = 
  

   
 x 20 gram = 2,6 g 

c. Asam tartrat               =  
  

   
 x 20 gram = 5,4 g 

No Nama 

Bahan  

Fungsi Formularium serbuk effervescent kristal gula rimpang 

kencur (Kaempferia  galanga  L.) 

F0 F1 F2 F3 F4 

% gr % gr % gr % gr % gr 

1.  Kristal 

gula  

+ kencur 

Bahan  

aktif 

0 0 3 0,6 6 1,2 9 1,8 12 2,4 

2.  Asam 

sitrat 

Pembentuk 

reaksi 

asam 

13 3 13 3 13 3 13 3 13 3 

3.  Asam 

tartrat 

Pembentuk 

reaksi 

asam 

27 5 27 5 27 5 27 5 27 5 

4.  Natrium 

bikarbonat 

Pembentuk 

reaksi basa 

40 8 40 8 40 8 40 8 40 8 

5.  Corigen 

colloris 

Pewarna 

green q792 

1 0,2 1 0,2 1 0,2 1 0,2 1 0,2 

6.  Corigen 

saporis 

Perisa 

daun jeruk 

nipis 

2 0,4 2 0,4 2 0,4 2 0,4 2 0,4 

7.  Gula 

Stevia 

Pemanis 17 3,4 14 2,8 11 2,2 8 1,6 2 1 
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d. Natrium bikarbonat    = 
  

   
 x 20 gram = 8 g 

e. Corigen colloris   =  
 

   
 x 20 gram = 0,2 g 

f. Corigen saporis    = 
 

   
  x 20 gram = 0,4 g 

g. Gula stevia   = 
  

   
  x 20 gram = 3,4 g 

 

2. Perhitungan F1 

Sediaan yang dibuat = 20 gram 

a. Kristal gula rimpang kencur     = 
 

   
 x 20 gram = 0,6 g 

b. Asam sitrat     = 
  

   
 x 20 gram = 2,6 g 

c. Asam tartrat    =  
  

   
 x 20 gram = 5,4 g 

d. Natrium bikarbonat   = 
  

   
 x 20 gram = 8 g 

e. Corigen colloris   =  
 

   
 x 20 gram = 0,2 g 

f. Corigen saporis     = 
 

   
  x 50 gram = 0,4 g 

g. Gula stevia     = 
  

   
  x 20 gram = 2,8 g 

 

3. Perhitungan F2 

Sediaan yang dibuat = 20 gram 

a. Kristal gula rimpang kencur     = 
 

   
 x 20 gram = 0 g 

b. Asam sitrat     = 
  

   
 x 20 gram = 2,6 g 

c. Asam tartrat    =  
  

   
 x 20 gram = 5,4 g 
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d. Natrium bikarbonat   = 
  

   
 x 20 gram = 8 g 

e. Corigen colloris   =  
 

   
 x 20 gram = 0,2 g 

f. Corigen saporis     = 
 

   
  x 20 gram = 0,4 g 

g. Gula stevia     = 
  

   
  x 20 gram = 2,2 g 

 

4. Perhitungan F3 

Sediaan yang dibuat = 20 gram 

a. Kristal gula rimpang kencur     = 
 

   
 x 20 gram = 0 g 

b. Asam sitrat     = 
  

   
 x 20 gram = 2,6 g 

c. Asam tartrat    =  
  

   
 x 20 gram = 5,4 g 

d. Natrium bikarbonat   = 
  

   
 x 20 gram = 8 g 

e. Corigen colloris   =  
 

   
 x 20 gram = 0,2 g 

f. Corigen saporis     = 
 

   
  x 20 gram = 0,4 g 

g. Gula stevia     = 
 

   
  x 20 gram = 1,6 g 

 

5. Perhitungan F4 

Sediaan yang dibuat = 20 gram 

a. Kristal gula rimpang kencur     = 
  

   
 x 20 gram = 0 g 

b. Asam sitrat     = 
  

   
 x 20 gram = 2,6 g 

c. Asam tartrat    =  
  

   
 x 20 gram = 5,4 g 
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d. Natrium bikarbonat   = 
  

   
 x 20 gram = 8 g 

e. Corigen colloris   =  
 

   
 x 20 gram = 0,2 g 

f. Corigen saporis    = 
 

   
  x 20 gram = 0,4 g 

g. Gula stevia     = 
 

   
  x 20 gram = 1 g 
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Lampiran2. Proses pembuatan sediaan serbuk effervescent dengan kristal 

gula kencur (Kaempferia galanga L.) 

 
 

 

Ditimbang semua bahan. 

Mortir 1 

 

Dimasukkan stevia dan 

natrium bikarbonat ke 

dalam mortir 1, gerus ad 

homogen. Sisihkan. 

Mortar 2 

 

Dimasukkan asam sitrat dan 

asam tartrat ke dalam 

mortir, gerus ad homogen. 

Sisihkan . 

 

 

Dimasukkan campuran pereaksi 

asam (mortir 2) ke bagian basa 

(mortir 1)  

 

 

tambahkan corigen colloris 

dan saporis. 

 

 

Gerus ad halus dan 

homogen 

 

 

Diayak dengan pengayak mesh 60 

 

 

Masukkan kedalam oven 

dengan suhu 120℃ selama 

30 menit 

 

 

Kemudian diayak 

menggunakan pengayak 

mesh 60, lalu masukkan 

kedalam wadah kemasan 
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Lampiran 3. Dokumentasi evaluasi sediaan serbuk effervescent dengan 

kristal gula kencur (Kaempferia galanga L.) 

A. Organoleptik 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

B. Kadar air 

 

 

 

 

 

 



68 
 

 
 

C. Uji pH 

 

 

 

 

 

 

 

D. Waktu larut 

 

 

 

 

 

 

E. Waktu stabilitas 

     - Hari ke-3 

 

 

-  
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Hari ke-6 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hari ke-7 
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Lampiran 4. Lembar pengujian organoleptis sediaan serbuk effervescent 

dengan rimpang kencur (Kaempferia galanga L.) 

Beri tanda ceklis (√) pada kolom yang telah disediakan. Dengan mengamati 

sediaan serbuk effervescent dengan kristal gula rimpang kencur (Kaempferia 

galanga L. ) 

Keterangan : 

Warna:  1 = cokelat muda                    2 = cokelat kehijauan 

Bau  :  1 = Khas Kencur                     2 = Tidak Ada Bau  

Tekstur :  1 = Serbuk Halus           2 = Serbuk Tidak Halus  

Rasa  :  1 = Manis ada rasa khas kencur     2 = Manis tidak ada rasa khas      

kencur  

 

Formulas Pengulangan 

 ke - 

Uji Organoleptis 

 Warna Bau tekstur Rasa  

1 2 1 2 1 2 

 

1 2 

 A √   √  √  √ 

 B  √  √  √  √ 

F0 C  √  √ √   √ 

 D  √  √  √  √ 

 E  √  √  √  √ 
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Formulasi Pengulangan 

 ke - 

Uji Organoleptis 

 Warna Bau tekstur Rasa  

1 2 1 2 1 2 

 

1 2 

 

 

F1 

A  √    √ √  

B  √ √  √  √  

C  √ √  √  √  

D  √ √  √  √  

E  √ √  √  √  

 A √  √  √  √  

 B √  √  √  √  

F2 C √  √  √  √  

 D √  √  √  √  

 E √  √   √ √  

 A √  √   √ √  

 B √  √   √ √  

F3 C √  √   √ √  

 D √  √   √ √  

 E √  √   √ √  

 A √  √   √ √  

 B √  √   √ √  

F4 C √  √   √ √  

 D √  √   √ √  
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Note : 

A= pengulangan pertama 

B= pengulangan kedua 

C= pengulangan ketiga 

D= pengulangan keempat 

E = pengulangan kelima 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 E √  √   √ √  
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Lampiran 5. Lembar pengujian ph sediaan serbuk effervescent dengan 

rimpang kencur (Kaempferia galanga L.) 

Formula Pengulangan ke- Ph Rata – Rata 

 

 

F0 

A 5,8  

pH = 5,32 

(Memenuhi 

syarat) 

B 5,3 

C 4,9 

D 5,3 

E 5,3 

 

 

F1 

A 5,5  

pH = 5,82 

(Memenuhi 

syarat) 

B 5,7 

C 6,0 

D 6,0 

E 5,9 

 

 

F2 

A 5,6  

pH = 6,0 

(Memenuhi 

syarat) 

B 5,9 

C 6,1 

D 6,1 

E 6,3 

 

F3 

A 5,7  

pH = 5,9 

(Memenuhi 

syarat) 

B 6,3 

C 5,8 

D 5,7 

E 6,0 
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Note : 

A= pengulangan pertama 

B= pengulangan kedua 

C= pengulangan ketiga 

D= pengulangan keempat 

E = pengulangan kelima 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

F4 

A 6,0  

pH = 5,9 

(Memenuhi 

syarat) 

B 6,0 

C 6,4 

D 5,7 

E 5,4 
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Lampiran 6. Lembar pengujian kadar air  sediaan serbuk effervescent 

dengan rimpang kencur (Kaempferia galangal L.) 

Formula Pengulangan ke- Kadar Air 

( % ) 

Rata – Rata 

 

 

F0 

A 1,50  

1,84% 

(Memenuhi 

syarat) 

B 1,90 

C 1,90 

D 1,96 

E 1,96 

 

 

F1 

A 1,86  

1,86% 

(Memenuhi 

syarat) 

B 1,46 

C 1,46 

D 1,90 

E 2,60 

 

 

F2 

A 3,34  

2,43% 

(Memenuhi 

syarat) 

B 2,55 

C 2,11 

D 2,2 

E 1,96 

 

F3 

A 1,90  

1,82% 

(Memenuhi 

syarat) 

B 2,25 

C 1,50 

D 1,97 
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Note : 

A= pengulangan pertama 

B= pengulangan kedua 

C= pengulangan ketiga 

D= pengulangan keempat 

E = pengulangan kelima 

E 1,50 

 

 

F4 

A 1,96  

1,86% 

(Memenuhi 

syarat) 

B 1,90 

C 1,97 

D 1,50 

E 2,00 
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Lampiran 7. Lembar pengujian kecepatan waktu larut  sediaan serbuk 

effervescent  dengan rimpang kencur (Kaempferia galanga L.) 

Formula Pengulangan ke- Waktu larut 

(menit) 

Rata – Rata 

 

 

F0 

A 01,36  

01,64 

(Memenuhi 

syarat) 

B 01,29 

C 01,35 

D 02,09 

E 02,13 

 

 

F1 

A 02,25  

01,90 

(Memenuhi 

syarat) 

B 01,56 

C 01,30 

D 02,18 

E 02,21 

 

 

F2 

A 01,46  

01,35 

(Memenuhi 

syarat) 

B 01,14 

C 01,25 

D 02,42 

E 01,49 

 

F3 

A 02,06  

02,29 

(Memenuhi 

syarat) 

B 02,33 

C 02,50 

D 02,29 
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Note : 

A= pengulangan pertama 

B= pengulangan kedua 

C= pengulangan ketiga 

D= pengulangan keempat 

E = pengulangan kelima 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

E 02,30 

 

 

F4 

A 02,06  

01,50 

(Memenuhi 

syarat) 

B 01,35 

C 01,24 

D 01,52 

E 01,37 
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Lampiran 8. Lembar pengujian uji stabilitas  sediaan serbuk effervescent  

dengan rimpang kencur (Kaempferia galanga L.) 

Beri tanda ceklis (√) pada kolom yang telah disediakan. Dengan mengamati 

sediaan serbuk effervescent dengan kristal gula rimpang kencur (Kaempferia 

galanga L.) 

Keterangan : 

Warna:  1 = cokelat gelap                     2 = hijau 

Bau  :  1 = Khas Kencur                     2 = Tidak Ada Bau  

Rasa  :  1 = Manis ada rasa khas kencur     2 = Manis tidak ada rasa khas       

kencur 

. 1. Pemeriksaan hari ke-3 

Formulasi Pengulangan 

 ke - 

Uji stabilitas hari ke-3 

 Warna Bau Rasa  

1 2 1 2 1 2 

 A  √  √  √ 

 B  √  √  √ 

F0 C  √  √  √ 

 D  √  √  √ 

 E  √  √  √ 

 A  √   √  

 B √  √  √  

F1 C √  √  √  

 D √  √  √  

 E √  √  √  
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Formulasi Pengulangan 

 ke - 

Uji stabilitas hari ke-3 

 Warna Bau Rasa  

1 2 1 2 1 2 

 A √  √  √  

 B √  √  √  

F2 C √  √  √  

 D √  √  √  

 E √  √  √  

 A √  √  √  

 B √  √  √  

F3 C √  √  √  

 D  √ √  √  

 E √  √  √  

 A √  √  √  

 B √  √  √  

F4 C √  √  √  

 D √  √  √  

 E √  √  √  
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2. pemeriksaan hari ke-6 

Formulasi Pengulangan 

 ke - 

Uji stabilitas hari ke-6 

 Warna Bau Rasa  

1 2 1 2 1 2 

 A  √ √  √  

 B  √ √  √  

F0 C  √ √  √  

 D  √ √  √  

 E  √ √  √  

 A √  √  √  

 B √  √  √  

F1 C √  √  √  

 D √  √  √  

 E √  √  √  

 A √  √  √  

 B √  √  √  

F2 C √  √  √  

 D √  √  √  

 E √  √  √  

 A √   √  √ 

 B  √  √  √ 

F3 C  √  √  √ 



82 
 

 
 

 

3. pemeriksaan hari ke-7 

 D   √ √  √ 

 E  √  √  √ 

 A  √   √  

F4 B  √ √  √  

 C  √ √  √  

 D  √ √  √  

 E  √ √  √  

Formulasi Pengulangan 

 ke - 

Uji stabilitas hari ke-7 

 Warna Bau Rasa  

1 2 1 2 1 2 

 A  √  √ √  

 B  √  √ √  

F0 C  √ √  √  

 D  √ √  √  

 E  √ √  √  

 A √  √  √  

 B √  √  √  

F1 C √  √  √  

 D √  √  √  

 E √  √  √  
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Note : 

A= pengulangan pertama 

B= pengulangan kedua 

C= pengulangan ketiga 

D= pengulangan keempat 

E = pengulangan kelima 

 

 

 A √  √  √  

 B √  √  √  

F2 C √  √  √  

 D √  √  √  

 E √  √  √  

 A √  √  √  

 B √  √  √  

F3 C √  √  √  

 D  √ √   √ 

 E √  √  √  

 A √  √  √  

 B √  √  √  

F4 C √  √  √  

 D √  √  √  

 E √  √  √  
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Lampiran 9. Lembar pengujian uji stabilitas pH akhir  sediaan serbuk 

effervescent  dengan rimpang kencur (Kaempferia galanga L.) 

Formula Pengulangan ke- Ph Rata – Rata 

 

 

F0 

A 5,8  

pH = 5,34 

(Memenuhi 

syarat) 

B 5,4 

C 4,9 

D 5,3 

E 5,3 

 

 

F1 

A 5,7  

pH = 5,86 

(Memenuhi 

syarat) 

B 5,9 

C 5,7 

D 6,0 

E 6,0 

 

 

F2 

A 5,9  

pH = 6,6 

(Memenuhi 

syarat) 

B 5,9 

C 6,1 

D 6,1 

E 6,3 

 

F3 

A 6,0  

pH = 5,9 

(Memenuhi 

syarat) 

B 6,3 

C 5,9 

D 5,4 

E 6,0 
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F4 

A 6,0  

pH = 6,2 

(Memenuhi 

syarat) 

B 6,0 

C 6,4 

D 6,5 

E 6,1 
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Lampiran 10. Lembar perbaikan seminar hasil tugas akhir 
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Lampiran 11. Lembar bukti pengecekan plagiarism dengan turnitin 
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Lampiran 12. Lembar konsultasi laporan tugas akhir 
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Lampiran 13. Lembar konsultasi laporan tugas akhir 

 


