
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

LAMPIRAN 1 

 

A. Hasil pemeriksaan kadar timbal pada kerang hijau sebelum dan 

sesudah perendaman menggunakan alat ICP – OES 

 

Pengulangan 
Waktu 

Perendaman 
Intensitas 

Nilai 

Terukur 

Sampel 
Kadar Pb 

(mg/kg) 

Berat 

(mg) 

Volume 

(ml) 

 

 

  

1 
Sebelum 

Perlakuan     
7,48966 0,12 0,6330 25 4,76 

Rerata    4,76 

1 

15 menit  

5,2817 0,05 0,5851 20 1,73 

2 4,44064 0,02 0,5663 25 1,06 

3 5,37168 0,05 0,596 20 1,79 

4 5,21383 0,05 0,6551 25 1.85 

5 4,34995 0,02 0,524 25 1,01 

Rerata    1,49 

1 

30 menit  

5,06229 0,04 0,6282 20 1,39 

2 5,04923 0,04 0,7423 20 1,16 

3 5,09377 0,04 0,5512 20 1,62 

4 5,01686 0,04 0,6269 25 1,68 

5 5,00909 0,04 0,7153 25 1,47 

Rerata    1,46 

1 

45 menit 

5,41799 0,05 0,6863 20 1,60 

2 4,25327 0,02 0,6133 25 0,74 

3 4,98706 0,04 0,7939 25 1,30 

4 4,71991 0,03 0,7597 25 1,08 

5 4,06843 0,01 0,7118 25 0,43 

Rerata   1,03 

1 

60 menit  

4,48481 0,03 0,6202 25 1,02 

2 5,03907 0,04 0,6493 25 1,65 

3 3,90937 0,01 0,6276 25 0,29 

4 3,80686 0,00 0,6276 25 0,16 

5 4,04993 0,01 0,702 25 0,41 

Rerata    0,71 

 Keterangan :  

• Intensitas adalah kadar timbal yang diukur oleh alat 

• Kadar Pb 
𝑛𝑖𝑙𝑎𝑖 𝑡𝑒𝑟𝑢𝑘𝑢𝑟 𝑥 𝑣𝑜𝑙𝑢𝑚𝑒 𝑒𝑘𝑠𝑡𝑟𝑎𝑘 

𝑏𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑠𝑒𝑡𝑒𝑙𝑎ℎ 𝑑𝑖𝑜𝑣𝑒𝑛)
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

B. Rata – rata kadar timbal setelah perendaman 

 

 

Kode sampel 

 

Pengulangan 

 

Rerata (mg/kg) 

 

SNI (mg/kg) 

 1 2 3 4 5   

A 1,73 1,06 1,76 1,85 1,01 1,49 1,5 

B 1,39 1,16 1,62 1,68 1,47 1,46 1,5 

C 1,60 0,74 1,30 1,08 0,43 1,03 1,5 

D 1,02 1,65 0,29 0,16 0,41 0,71 1,5 

Keterangn : 

A : Perendaman jeruk nipis dengan waktu 15 menit 

B : Perendaman jeruk nipis dengan waktu 30 menit 

C : Perendaman jeruk nipis dengan waktu 45 menit 

D : Perendaman jeruk nipis dengan waktu 60 menit 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

LAMPIRAN 2 

 

Laporan Hasil Pengujian ICP - OES 

 

 
 



 

 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

LAMPIRAN 3 

 

Surat Izin Penelitian 

 

 
 



 

 

LAMPIRAN 4 

 

Surat Izin Penelitian 

 

 
 



 

 

LAMPIRAN 5 

 

Hasil Determinasi 

 

 



 

 

 

 
 

 

 



 

 

LAMPIRAN 6 

 

1. Regresi Linier 

 

 

Model Summary 

Model R R Square 

Adjusted R 

Square 

Std. Error of the 

Estimate 

1 ,666a ,444 ,415 ,71808 

a. Predictors: (Constant), waktu perendaman 

 

 

ANOVAa 

Model Sum of Squares df Mean Square F Sig. 

1 Regression 7,830 1 7,830 15,185 ,001b 

Residual 9,797 19 ,516   

Total 17,627 20    

a. Dependent Variable: kadar timbal 

b. Predictors: (Constant), waktu perendaman 

 

Coefficientsa 

Model 

Unstandardized Coefficients 

Standardized 

Coefficients 

T Sig. B Std. Error Beta 

1 (Constant) 2,548 ,347  7,349 ,000 

waktu perendaman -,033 ,009 -,666 -3,897 ,001 

a. Dependent Variable: kadar timbal 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

LAMPIRAN 7 

 

Layak Etik 

 

 
 

 

 



 

 

LAMPIRAN 8 

Formulir Surat Izin Penelitian 

 

 



 

 

LAMPIRAN 9 

DOKUMENTASI  

 

1. Persiapan jeruk nipis 

 

 

2. Pencucian kerang 

 

 

3. Perebusan kerang 

 

 

4. Pemisahan daging 

kerang dari 

cangkangnya 

 

 

5. Pemerasan jeruk nipis 

 

 

6. Kerang dipotong menjadi 

beberapa bagian 

 

 

 

7. Penimbangan daging 

kerang 

 

8. Pembuatan konsentrasi 

jeruk nipis 75% dengan 

menambahkan aquades 

 

9. Perendaman kerang hijau 

dengan larutan jeruk nipis 

 



 

 

10. Kerang hijau yang 

sudah di rendam 

selanjutnya dibilas 

menggunakan aquades 

untuk menghentikan 

reaksi 

 

 

 

11. Pengovenan  

 

 

12. Kerang hijau dihaluskan 

hingga menjadi serbuk 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

LAMPIRAN 10 

 

Lembar Konsultasi 

 

 
 

 



 

 

 

 
 

 

 



 

 

 

 

 

 
 

 



 

 

 

 

 

 
 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 

 


