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Kata pengantar

ISO (Organisas Intermnasional untuk Standardisasi) adalah federasi seluruh dunia dan badan standar nasional ( badan anggota
150) Pekerjaan mempersiapkan Standar Intemasional biasanya dilakukan melalul komite teknis ISO Setiap badan anggota
mmnm-m”mmmmwmummmmmmt

ah dan non-pemerintah, dalam hubungan dengan SO, juga mengambil bagan dalam pekarjaan i
mwmmwm-wm(zqwmwmw

Prosedur yang digunakan untuk mengambangkan dokumen Ini dan yang dmaksudkan untuk pemeliharaan isbih Snjut
dyelaskan dalam Arahan 1SO / IEC, Baglan ! Khususnya krileria perselujuan yang berbeda dipariukan untuk berbaga jenis
dokumen SO harus dicatat Dokumen inl disusun sesual dengan aturan edilorial Arahan 1SO / IEC, Baglan 2,

wwiw |80 org/directives.

Perhatian dberikan pada h k batres pa ok dart ini dapat woudl subjek hak paten ISO tidok skan danggap
bertanggung wab untuk mengdentfhas sotiap atau semua hak paten lersebut Rincian dan set.ap hak paten yang didentifikas) setama
pengembangan dokumen akan ada ¢ PFendahultsan dan / stau pada daftar ISQ dasl permyataan paten yang dlerima, www 50 org/patents.

Saflag nama dagang yang dGur dwam i) aceian Yang Renkan WA RSNyEITENan PENgELNA BN Dukan MeNn:Cakan
pmrgesaban

Komite yang bertanggung jawab urtuk dokumen inl adalah IS0/ TC 34, Produs makanan Subkomite SC S,
Mikrotéologi

Edisi p ini, b gan ISO 4833-2, membatatkan dan menggantikan IS0 4833 2003 S0 4833 terdei dan bagian-bagisn
barkut, dengan judul Lmum Aiotriolog! rants makanan - Metode honsontial unik penghitungan mIIoopansme.

- Bagian 1 Awzsied) ks s X) ° C dwogan Mk Kanghnn pevg

- Maguan 2 Armiah ko pacn X0 ° C angan (eArmk pelaginan pemsasan
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STANDAR INTERNASIONAL IS0 4833-1: 2013 (E)

Mikrobiologi rantai makanan - Metode horizontal untuk
penghitungan mikroorganisme -

Kaloni dihitung pada 30 * C dengan teknik tuangkan piring

1 Lingkup

Baglan 1SO 4433 inl menetapkan o untuk penghvtungan mkrooega yarng tumbuh dan ik kolors
dalam media padat setelah nkubas! sercbik pada suhu 30 * C Metode ink bortaka untuc

@) produk yang ditujukan unti konsumsi manusia dan untuk pakan formak.
b) sampel lingkungan & bdang produksi dan penanganan makanan dan pakan Bagian 1SO 4833
Ini beraku uniuk:

1) produk yang membutubkan Niungan yang andal kedks batas deteks! rendah cilentukan (di bawah 102/g
tan 1027 mi wetuk sampel calr stau @ bewah 10 1/ g wrtuk sampel padat):
2) progduk yung wpl wandung koo yang ¥ yang hohon| ceg lwen min Susi den produk sussl yang

w ey -p

Penerapan baglan IS0 4833 inl untuk pemerksaan makanan farmentas dan pakan lemak tertentu techatas dan kondisl media
atay inkubasi lsnnya lebih tepat. Namun, metode ini dapat diferap! pada produk-produk tersebut kipun ada k gk
bahwa mikroorganismea cominan dalam produk-procuk tamebut licak terdeteks! secans afekl

Urtys tebersge matis, metnds yweg dhentskan datam tagmn 150 G513 i depat hané yang o yang Ganpar ol
MA00e yang Gtertiaae aaam (S0 4833 7

2 referens| normatif

Dokusmun-Sokum on berikit, sacars keso iruhan atou sebaginn, dinguk secanm normatl daam dokumon ini dan sangat Spaerfuksn untuk
peneaganayn Untik rf bartangge, hanys skl yang dkutip yang berakis Untuk refamnsl yang tidak benarggs, adel lnekive dan
daku yang dreh (i sk perubahannya) bertaku. (SO 6887 baglan), Ak o banty v makanan hewan
- Porsiapan " J vl oy o untik p e

IS0 7218, Mirotiologl bahan makanan dan makanan hewan - Persyaratan umum dan panduan untuk pemenksaan
rvkrobiolog!

ISO 11133, Mikrodiology makaran, pakan lernak dan sir - Persiapan, produksi, penyimpanan, dan pengujian kinesis medis kulur

3 Istilah dan definisi

Untuk keperiuan dokumen ini, stiah dan definisi beniast bertaku

L T L e | 1
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3

mikroorganisme
ontitas ukuran mikroskopis, melput! bakten, jamur, protazoa dan virus [SUMBER: ISO /TS

11138: 2006, » 2 26] -

Catatan 1 untuk entr: Untuk keperuan bagian IS0 4833 nl, mikroarganiame adaiah bakton, ragl dan kapang yang dapat manghasifan kolon
podo kondisl yang dientuban damm bagian IS0 4633 in.

4 Prinsip

Kuantitas tententu darl sampel U calr, atau kuantitas tereqty darl suspensl awsl dalam hal produk ain, disalurkan ke cawan Petrt
yang kosong dan dicampur dengan media biakan agar caif tertentu unruk membentuk piring yang dituangkan

Petat lain dibust dalam kondis! yang sama menggunakan pengenceran desimal dad sampel ujl stau suspens awal

Peist diinkutias dalam k pada suby 30 * C selnens 72 jam.

Jumiah mkroorganisme per gram atau par milliter sampel W)l ditung dan jumiah kolonl yang dipercieh dalam lempeng yang
mengandung kurang dar 300 kolon.

5 Media kultur dan pelarut

5.1 Umum

flutl 1ISO 11133 untuk persiapan, produksi, dan penguilan Knesja meda Kulur
5.2 Pangencer

Gr pong yang dix catam IS0 BABT untuk produk lorkat stau Standar internasional sposith yang berhubungar dengan produk
yang sedang diparisa

5.3 Agar media: plate count agar (PCA)

5.3.1 Komposisi

Pencemaan enzimatik kasein s0g

Ekstrak ragl 25¢

Glukosa, anhidrat (Ce H 1 HAl g 109

AT Sghegee sy

wr 1 000 mi

S T Ont s g

Ketika produk susu dipenksa, tambahkan susu bubuk skim pada 1.0 g /1 media kultur. Susu bubuk skkm harus bebas dan zat
penghambat.

5.3.2 Persiapan

Larutkan komponen atau media lengkap dehidrasi dalam alr, dengan pemanasan jika perfu. Aduk pai rata dan diamk
selama bebarapa menit.
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150 4833-1: 2013 (E)

Davinban pH (6.4), jha pecu, sehingge seteish steriises 7.0 ¢ 0.2 pade 24 ° C Duang meda ke detam labiung. Holol ste bota| (6 8 )
-.-m—u-—mwuu'.m-gunum

Jia media segem dgunakan, angiokan Nngoe 44 * C hingge 47 * C deam bak air { 5.3 ) sebetum digunakan Jis Nosk, smpen di
tormpat geleg pads suhu (5 1 3) ° C setame Licak b dan 3 bular . detam hondisi yang boes memunghinken perubefen komposs den
witainya

Bataram e pomurdanns mEobelog. Inehhan mese sepenihnys, bevoden dingihan hing(e 44 ° C hrgge 47 ° C detem hat ax (8 )
sebeturm Sgunahan, Litet S0 11138

Gurakan aQar-ager Gall Mesngurn Wh “h yo ik lotiih carl 4 jam

53 3 Pongujian kinerja media kultur

5331 Umum

Plate count agar adalah meda ron sekkll dgunahan pade begen (10 4830 i setbage pour piste PYodusivies hars dig sesos)
dengan 150 11123

5332 Produktivitas

Inkuban (308 1) " C weinerm (72 2 BN

Strwin kontrol Enchorschin ook WOCM 00013 stay WOCM 00012 seta ( Pusel Dwts Durve untiss Mikroomgameme (WDCM))

B W msllson & S0 gArerh WOUM 000
Buaphytococcus mrss WOCM 00032 atau WDCM 0004

Modu roferens: Tryptone soys ager Metode kontrol

Kot tati!
Kritor s Fasio produstivies (PIR) 20,7
S—— -— B - " ) " St
5.4 Media overisy (Jika periu; lihat 8.2.7 ) e
541 Komposis
A — AR Al
nr 1.000 mi
— Ty paca e
542 Persiapan

Tambathan Sg agar ke Galm av Gan anestan NG mandidih. aduk 16U Sam (s aGar QM Dena benm ot steu kbus sevte 30
manl. Sovusihan pH (6.4 ), ke per, sohinggs sedeiah storiisss’ 7.0 2 0.2 peda 28 * C Busng media ke delam twhung, bote steu bokol (0.8 )
Kapanton yang sesdBE Wierian detuim sutohiel pade 121 * C seleme 18 ment

L L R R '] 3
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ISO 4833-1: 2013 (E)

Jika modia segera dgunakan, dinginkan hinggs 44 * C hingga 47 * C dalam bak ar ( £.3) sebelum digunakan. M Ndak, simpan di
lempal gelap pada suhu (5 £ 3] © C selama idak lebih dan 3 bulan, dalsm kondis yang Sdak memungkinkan perubahan komposisi dan
nifatnys

Sebelum memuial pemerisasn misoblologs, leehlan media sepenuhngs keenudian dingwkan hinggas 44 * C hingga 47 * C dalam bok ar (8.3)
sobetum Sgunshan Lihet 1ISO 11130

6 Peralatan
AN AR DIAR A0MAN ANSEn] yBING TADE1 SOV UK 08B0 AN PATBE yang QAN AQWIEN kamhial [RE MaTE) SDes IS yang S0 suM

Poralatan wbarstornum mikrobiologis yang biesa (lihat (SO 7218) dan Mususnys yang borkut i

6.1 Oven untuk sterilises karing stay sutociave uriuk serliisas basah, dgunakan sesus| dengan 190 7218
62 Inkubator, mampu dipertahankan pada (304 1)°C

6.3 Pamandlan alr, mampy dipertahankan puds 44 * C Nngge 47 * C.

64 penguhur pH, skurst hingga £ 0.1 el pH pads 25 * C

6s Pirtng Patrl, ertiust Gan kace Wt grasis, dunge Sumeter 50 s heggs 100 e

6.6 Total pengiriman pipet yang lulus, kepasitas noming! 1 mi, IWus di divisl 0,1 mi, IS0 835 | 1) kelas A, stau pipet clomats,
IS0 86652, [ 7) dengan menggunakan §ps sterll -

67 Peralatan penghitung koloni { opsional), lerdiri dan panghalan yang menysia don, secars opsionsl, penghitung digital mekanis
oy whebdronik

6.8 Tabung, labu sleu botol, kapasites yung sesusl dan Sdak lebih besar dart 500 mi.

7 Sampling

Pangambden sampe! bukan Baglan dan meioce yang dienukan dalem bagen 15O 4833 ini. Lihat Standar | nisenasonst s pes ik yang

DOMUBUNGIN dengan Hodus yang borsangkiaan Jiki sk ada Standar IMornasional spositis. Grekomendankan agar pshak-Hhak yang tarkail
T L atiun mengenai hal

Panting batres lADOERGOum manurins sampel yang benar-benar represertat! yang bekim rusak i sulama p )
porympanan

8 Persiapan sampel uji
Siapkan sampel ujl sesual dengan Standar Intemas.ona spesifik yang sesual dengan produk yang bersangkutan.

9 Prosedur

9.1 Bagian uji, suspensi awal dan pengenceran
ut spesifikesl ISO 6887 atau Standar Internasions spesdik yang sesual dengan produk yang bersangkutan

9.2 Inokulasi dan inkubasi
9.2.1 Ambi dus cowan Pelri sterdl (6.5 ) Tronglor ke sefiap hidangan, dengan menggunekan pipet sterll ( 6.8 ), 1 misaope ujl jike

cair, sty 1 mi suspensi awal (10 -1 diusl) dalam hal produk laln. Jika piring darl lebih dar sefu pengenceran disiapkan, Inl dapst
dikurang: menjad saku piring (1SO 7218)

4 C150 D013 bk e by iy s dary
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Peraturan Badan Pengawas Obat dan Makanan No 13 Tahun 2019 Tentang Batas cemaran mikroba pada pangan

olahan

MAKANAN RINGAN SIAP SANTAP

Makanan Tanpa isian ALT 5 | 2|109 koloni/g | 10% koloni/g | ISO 4833-1
Ringan - Enterobacteriaceae 5 | 2|10koloni/g | 102 koloni/g | ISO 21528-2
gcfbah;“ ; Salmonella 5 | 0 |negatif/25g |NA ISO 6579
s s:?c;?ag' Staphylococcus aureus | 5 | 1 | 102 koloni/g | 2x102 koloni/g | SNI ISO 6888-1
Tepung atau Dengan isian/filling | ALT 52 leof? 5x10% koloni/g | [SO 4833-1
Pati (dari Umbi koloni/g
dan Kacang) Enterobacteriaceae 5 | 2|10 koloni/g 10€ koloni/g  |ISO 21528-2
Salmonella 5 | 0 |negatif/25g |NA ISO 6579
Staphylococcus S | 1]102 koloni/g |2x102 koloni/g | SNI ISO 6888-1

aureus
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Dokumentasi pengecekan angka kuman pada makanan



Dokumentasi pengecekan Escherichia Coli dan Total Colif

68




