
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 



 

Kuisioner Penelitian Gambaran Hygiene Sanitasi Makanan Di Kantin 

Sekolah Dasar Kecamatan Tegineneng Kabupaten Pesawaran Tahun 2023 

 

 

 
 

No Data Umum Kode 

1. Nama Pedagang Kantin  

2. Alamat  

 Data Khusus  

 Pemilihan Bahan Makanan  

1. Apakah saudara melakukan pemilihan bahan makanan 

terlebih dahulu sebelum digunakan? 

a.Ya b.Tidak 

 

2. Apakah saudara memperhatikan kandungan bahan 

makanan yang akan di jual? 

a.Ya b.Tidak 

 

3. Apakah saudara memilih bahan makanan yang masih 

segar,utuh dan tidak rusak? 

a. Ya b.Tidak 

 

4. Apakah saudara melakukan pencatatan pada saat 

pemilihan bahan makanan 

a.Ya b.Tidak 

 

 Pengolahan Makanan  

1. Apakah dapur pengolahan makanan selalu dibersihkan 

terlebih dahulu sebelum dan sesudah mengolah 

makanan 

a.Ya b.Tidak 

 

2. Apakah bahan makanan sebelum diolah dicuci terlebih 

dahulu? 

a.Ya b.Tidak 

 

3. Apakah peralatan dalam pengolahan makanan selalu 

dibersihkan? 

a.Ya b.Tidak 

 

4. Apakah bahan makanan dicuci dengan air yang 

mengalir? 

a.Ya b.Tidak 

 

5. Apakah saudara mendahulukan memasak makanan yang 

tahan lama seperti gorengan? 

a.Ya b.Tidak 

 

6. Apakah saudara membuang bahan makanan yang telah 

rusak? 

a.Ya b.Tidak 

 



 

 

 Penyimpanan Makanan Jadi  

1. Apakah saudara selalu membersihkan tempat 

penyimpanan bahan makanan? 

a.Ya b.Tidak 

 

2. Apakah bahan makanan yang kering dan basah di pisah 

tempat penyimpanannya? 

a.Ya b.Tidak 

 

3. Apakah tempat penyimpanan makanan jadi dipisah 

sesuai jenisnya dan mempunyai tutup? 

a.Ya b.Tidak 

 

4. Apakah tempat penyimpanan bahan makanan terpisah 

dengan tempat makanan jadi? 

a.Ya b.Tidak 

 

 Penyajian Makanan  

1. Apakah saudara menyajikan makanan dengan wadah 

secara tertutup? 

a.Ya b.Tidak 

 

2. Apakah tempat penyajian makanan diletakkan ditempat 

yang bersih? 

a.Ya b.Tidak 

 

3. Apakah saudara menyajikan makanan jadi terpisah 

untuk setiap makanan jadi? 

a.Ya b.Tidak 

 

4. Apakah saudara memisahkan makanan jadi dengan 

bahan makanan mentah? 

a.Ya b.Tidak 

 

5. Apakah saudara membersihkan wadah tempat makan 

terlebih dahulu untuk makanan jadi? 

a.Ya b.Tidak 

 

6. Apakah saudara menyediakan alat bantu untuk 

pengambilan makanan yang telah di sajikan? 

a.Ya b.Tidak 

 



 

Checklist Penelitian Gambaran Hygiene Sanitasi Makanan Di Kantin 

Sekolah Dasar Kecamatan Tegineneng Kabupaten Pesawaran Tahun 2023 

 

 
Data Umum 

Nama Sekolah Dasar : 

Alamat : 

Nama Pengambil Data : 

Waktu Penelitian : 

 

Data Khusus 

 

No Komponen Yang Dinilai MS TMS Keterangan 

1. Kontruksi sarana penjaja 

a. Mudah dibersihkan 

b. Tersedia tempat untuk : 

1. Air bersih 

2. Penyimpanan bahan makanan 

3.Penyimpanan makanan jadi/siap 

disajikan 

4. Penyimpanan peralatan 

5. Tempat cuci (alat, tangan, bahan 

makanan) 

6. Tempat sampah 

   

2. Peralatan dalam pengolahan makanan 

a. Peralatan yang sudah dipakai dicuci 

dengan air bersih dan dengan sabun; 

b. Lalu dikeringkan dengan alat 

pengering/lap yang bersih 

c. Kemudian peralatan yang sudah 

bersih tersebut disimpan di tempat 

yang bebas pencemaran. 

d. Dilarang menggunakan kembali 

peralatan yang dirancang hanya 

untuk sekali pakai. 

   



 

 

3. Perilaku Penjamah Makanan 

a. Tidak menderita penyakit mudah 

menular misal : batuk, pilek, 

influenza, diare, penyakit perut 

sejenisnya. 

b.  Menutup luka (pada luka terbuka/ 

bisul atau luka lainnya) 

c. Menjaga kebersihan tangan, rambut, 

kuku, dan pakaian. 

d. Memakai celemek, dan tutup kepala. 

e.  Mencuci tangan setiap kali hendak 

menangani makanan. menjamah 

makanan harus memakai alat/ 

perlengkapan, atau dengan alas 

tanga. 

f.  Tidak sambil merokok, menggaruk 

anggota badan (telinga, hidung, 

mulut atau bagian lainnya) 

g.  Tidak batuk atau bersin di hadapan 

makanan jajanan yang disajikan dan 

atau tanpa menutup mulut atau 

hidung. 

   



 

 

 



 

 

 



 

DOKUMENTASI 
 
 
 

 

 
 

  

  
  

  

  



 

  
  

 

 
  

  
  



 

  
  

 
 


