
40 
 

 Poltekkes Tanjungkarang 

DAFTAR PUSTAKA 

 

Abidin, Z. (2018). Faktor-Faktor yang Mempengaruhi Personal Higiene 

Penjamah Makanan di Unit Instalasi Gizi Rumah Sakit Islam Siti Aisyah 

Madiun. Global Health Science, Vol. 3 No. 3, 279-286.  

Adhini, D. M. (2015). Penerapan Higiene dan Sanitasi di Instalasi Gizi Rumah 

Sakit Umum Pusat (RSUP) Dr. M. Djamil Padang. [Skripsi]. Universitas 

Negeri Padang Jurusan Kesejahteraan Keluarga Fakultas Teknik, Padang. 

Adam, Yosvita Maria (2011). Pengetahuan dan Perilaku Higiene Tenaga 

PengolahMakanan di Instalasi Gizi Rumah Sakit Umum Daerah Dr. 

Kanujoso Djatiwibowo Balikpapan. Artikel penelitian, Universitas 

Diponegoro. 

Afriyenti, (2018). Higiene dan Sanitasi Penyelenggaraan Makanan di Instalasi 

Gizi Rumah Sakit Jiwa Pekanbaru dan Rumah Sakit Islam Ibnu Sina 

Pekanbaru (Skripsi). Bogor : Institut Pertanian Bogor. 

Alwi, Hasan., dkk. (2011). Konsep Dasar Pengetahuan, Sikap, Dan Penyuluhan, 

Kamus Besar Bahasa Indonesia. Depertemen Pendidikan Nasional dan 

Balai Pustaka, Jakarta 

http://Konsepdasarpengetahuan,Sikap,Danpenyuluhan_Luria Ingrassia. 

Anif, Setiawati and , Ahmad Farudin, SKM, M.Si (2018) Gambaran Tingkat 

Pemahaman Standar Operasional Prosedur (SOP), Pengetahuan Higiene 

Sanitasi Penjamah Makanan dan Kepatuhan Perilaku Higiene di Instalasi 

Gizi RSUD dr. Moewardi. Skripsi thesis, Universitas Muhammadiyah 

Surakarta. 

Aprianti, Siti, (2013). Analisis Faktor Yang Berhubungan Dengan 

Ketidaksesuaian Sop Petugas Penjamah Makanan Di Instalasi Gizi 

Rumah Sakit Tipe C Kota Bandar Lampung. 

Arikunto, Suharsimi. (2013). Prosedur Penelitian Suatu Pendekatan Praktik. 

Rineka Cipta. Jakarta. 

Aritonang, I. (2014). Penyelenggaraan Makanan. Yogyakarta: Leutikabooks. 

Avrilinda, S.M. (2016). Pengaruh Pengetahuan dan Sikap Terhadap Perilaku 

Higiene Penjamah Makanan di Kantin SMA Muhammadiyah 2 Surabaya. 

Skripsi. Pendidikan Tata Boga Fakultas Teknik Universitas Negeri 

Surabaya. Surabaya. 

Chintya, (2016). Skripsi Gambaran Tingkat Pengetahuan Dan Perilaku Higiene 

Sanitasi Pengolah Makanan Di Rumah Sakit Orthopedi Prof. Dr. R. 

Soeharso Surakarta, Surakarta. 



41 
 

 Poltekkes Tanjungkarang 

Barbara, A. S. (2018). Analisis Higiene Sanitasi Makanan dan Minuman di 

Instalasi Gizi Rumah Sakit Tk. IV 02.07.02 DKT Lahat. [Skripsi]. 

Universitas Sriwijaya Fakultas Kesehatan Masyarakat, Indralaya. 

Departemen Kesehatan RI, (2013). Buku Pedoman Pelayanan Gizi Rumah Sakit 

(PGRS). Direktorat Jendral Pelayanan Medik. Jakarta. 

Depkes RI, (2011). Permenkes RI Nomor 1096/MENKES/PER/VI/2011 tentang 

Higiene Sanitasi Jasaboga. Jakarta. 

Direktorat Jenderal Bina Gizi dan Kesehatan Ibu dan Anak. (2011). Keputusan 

Menteri Kesehatan. Kementerian Kesehatan RI. Jakarta. 

Fatmawati, S,. Rosidi, A,. Handarsari, E,. (2013). Perilaku Higiene Pengolah 

Makanan Berdasarkan Pengetahuan Tentang Higiene Mengolah Makanan 

Dalam Penyelenggaraan Makanan Di Pusat Pendidikan Dan Latihan 

Olahraga Pelajarjawa Tengah. Jurnal Pangan dan Gizi Vol.04No. 08. 

Gunawan, Kirana. (2016). Metode Penelitian Kualitatif: Teori & Praktik. Jakarta: 

Bumi Aksara. 

Hopkins, David. (2011). Panduan Guru Penelitian Tindakan Kelas. Pustaka 

Pelajar. Yogyakarta. 

Irawan, D. W. (2016). Prinsip-Prinsip Higiene Sanitasi Makan. 

KEPMENKES RI NO 942/Menkes/SK/VII/2003 Tentang Pedoman Persyaratan 

Higienen Sanitasi Makanan Jajanan. 

Meikawati, Wulandari., Astuti, Rahayu., Susilowati. (2010). Hubungan 

Pengetahuan Dan Sikap Petugas Penjamah Makanan Dengan Praktek 

Higiene Dan Sanitasi Makanan di Unit Instalasi Gizi Rsjd Dr. Amino 

Gondohutomo Semarang. Vol 6 No 1 Th 2010. 

Meliala, E.L.B. (2018). Perilaku Higiene Dan Sanitasi Makanan Ditinjau Dari 

Aspek Penjamah Makanan (Foodhandler) Di Rc (Retreat Center) 

Sukamakmur Tahun 2017. Skripsi. Medan: Politeknik Kementrian 

Kesehatan Medan. 

Miranti, E. A., & Adi, A. C. (2016). Hubungan Pengetahuan dengan Sikap dan 

Higiene Perorangan (Personal Higiene) Penjamah Makanan pada 

Penyelenggaraan Makanan Asrama Putri. Media Gizi Indonesia, Vol. 11 

No. 2, 120-126. 

Mundiatun, (2018). Sanitasi Lingkungan (Pendidikan Lingkungan Hidup) (1
st
 

ed.). Yogyakarta: Gava Media. Naria, E. 

Notoadmodjo, S. (2015). Metode Penelitian Kesehatan. Jakarta : Rineka Cipta. 

Notoatmodjo, Soekidjo. (2012). Pendidikan dan perilaku kesehatan. Jakarta: 

Rineka Cipta. 



42 
 

 Poltekkes Tanjungkarang 

Purnawijayanti, Hiasinta A. (2010). Sanitasi higiene dan keselamatan kerja dalam 

pengeelolaan makanan. Kanisius. Yogyakarta. 

Rauf,Rusdin, (2013). Sanitasi Pangan dan HACCP. Graha Ilmu. Yogyakarta. 

Ririn, Puri, (2018). Sanitasi, Higiene dan Keselamatan Kerja dalam Pengolahan 

Makanan (edisi 6). Penerbit Kanisius, Yogyakarta. 

Saam, Zulfan dan Sri Wahyuni. (2012). Psikologi Keperawatan. PT. Rajagrafindo 

Persada. Jakarta. 

Sailendra, (2015). Langkah-langkah praktis membuat SOP. Trans Idea 

Publishing. Yogyakarta. 

Sarwono, S. (2017). Sosiologi Kesehatan:Beberapa Konsep Beserta Aplikasinya. 

Yogyakarta:Gadjah Mada University Press. 

Setiawati, Anif and , Ahmad Farudin, SKM, M.Si (2018) Gambaran Tingkat 

Pemahaman Standar Operasional Prosedur (SOP), Pengetahuan Higiene 

Sanitasi Penjamah Makanan dan Kepatuhan Perilaku Higiene di Instalasi 

Gizi RSUD dr. Moewardi. Skripsi thesis, Universitas Muhammadiyah 

Surakarta. 

Sugiyono, (2011). Metode Penelitian Kuantitatif, Kualitatif dan R&D. Bandung : 

Alfabeta. 

Wahono, (2002). Pendahuluan Studi Kasus Mengenai Perilaku Higiene Sanitasi 

Berdasarkan Tingkat Pendidikan Dan Tingkat Pengetahuan Tenaga 

Pengolah Makanan Di Instalasi Gizi Rsud Dr.Moewardi Surakarta. 

Windu Djoko, (2016) .Buku prinsip-prinsip higiene sanitasi makanan minuman di 

rumah sakit. 

Wulandari, Melii. (2011). Gambaran Higiene dan Sanitasi Penjamah Makanan 

Di Rumah Sakit Haji Jakarta. 

 

 

 

 

 

 

 


