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RINGKASAN 

Menurut Keputusan Menteri Kesehatan Republik Indonesia No 

942/Menkes/SK/VII/2003 tentang pedoman persyaratan hygiene sanitasi makanan 

jajanan, makanan jajanan adalah makanan dan minuman yang diolah oleh pengrajin 

makanan di tempat penjualan atau disajikan sebagai makanan siap santap untuk 

dijual bagi umum selain yang disajikan jasa boga, rumah makan/restoran, dan hotel. 

Tujuan umum dari penelitian ini yaitu untuk mengetahui angka kuman pada 

jajanan kue basah yang di jajakan di pasar Natar.  

Jenis penelitian ini bersifat deskriptif, dengan jumblah sampel 19 kue dan 5 

pedagang dipasar Natar. Data yang diperoleh diolah dengan cara editing dan 

tabulating.  

Dari hasil pemeriksaan sampel makanan dan survey kepada pedagang 

dilapangan didapatkan hasil yaitu 10 sampel kue yang tidak memenuhi syarat 

menurut SNI No 7388 tahun 2009. Dan hasil survey lapangan didapatkan bahwa 

para pedagang kurang hygenis dalam penyajian dan penjamahan makanan. Serta 

ada pengaruh dari lingkungan sekitar tempat berjualan, seperti tempat berjualan 

berdekatan dengan jalan raya, penjual ikan, sayuran dll.  
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SUMMARY 

According to the Decree of the Minister of Health of the Republic of 

Indonesia No. 942 / Menkes / SK / VII / 2003 regarding guidelines for hygiene 

requirements for snacks, snacks are food and drinks that are processed by food 

craftsmen at the point of sale or served as ready-to-eat food for sale to the public 

other than those serving catering, restaurants / hotels and hotels. 

The general objective of this research is to find out the number of germs on 

snacks sold on the Natar market. 

This type of research is descriptive, with a sample of 19 cakes and 5 traders 

in the Natar market. The data obtained is processed by editing and tabulating. 

From the results of examination of food samples and surveys to traders in 

the field, the results obtained are 10 cake samples that do not meet the requirements 

according to SNI No. 7388 of 2009. And the results of the field survey found that 

traders are less hygienic in the presentation and serving of food. And there are 

influences from the environment around the place of selling, such as a place to sell 

close to the main road, selling fish, vegetables, etc. 
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